PRODUKT-
INFORMATION

Hier finden Sie Informationen zu den in unseren Produkten
enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen.

Anderungen vorbehalten. ‘ ’
Stand: 03.07.2025
Zudem ist ein Infoblatt zum Thema Datenschutz enthalten.

Markt-Béickerei




Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:
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Ruhrteiggeback mit
Amerikaner Zuckerglasur und kakaohaltiger X X X X X
Fettglasur
Rihrteiggeback mit
Amerikaner "fur Zuckerglasur, kakaohaltiger X X X X X
dich" Fettglasur und Dekoraufleger
aus weilRer Kuvertire
Ruhrteiggeback mit
. . Zuckerglasur, kakaohaltiger .
Amerikaner mit Herz Fettglasur und Dekoraufleger mit Farbstoff X X X X X
in Herzform
Anisgebéck Geback mit Anisgeschmack X X
Apfel-Glick Rihrkuchen mit Apfeln und mit Farbstoff X X X
Streuseln
Siedegebéack mit
Apfelkrapfen Apfelstiicken und Zucker-Zimt- X X X
Bestreuung
Murbeteig mit Apfeln und
Apfeltorte gerdsteten Mandelblatichen X X XX
. Nuss-Ruhrteig mit Aprikosen
Aprikosen-Kuchen und gerdsteten Haselniissen X X X
Aprikosentasche Plunderteiggeback mit 40% m:: Egrnbssetz(r)\tfi,erun S- X X
P Aprikosenfruchtfullung stoff 9
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Baguette 250g Weizenbrot / Stangenweif3brot X X X
Baguette 4009 Weizenbrot / Stangenweil3brot X
Baguette Premium | Weizenbrot / StangenweilRbrot X
Baguette Teig 1000g | Weizenbrot-Teig X X
Balou Weizenbrot / Stangenweil3brot X X
Basler Brot Weizenmischbrot X X
Bauernkruste Weizenmischbrot X X X
Baumkuchenring Baumkuchenring mit 1,5%
(1/2) Marzipan und 30% X X X | x
Vollmilchschokolade [ Volimilchschokolade
Plunderteiggeback mit 22%
Beeren-Plunder Cremeauflage und 23% mit Farbstoff X X X
Beerenfruchtzubereitung
. Siedegeback mit 37%
Berliner Mehrfrucht-Konfitire X X X
Siedegeback mit 22%
. . Nougatfillcreme, einem mit Konservierungs-
Berliner mit - -
Smarties Uberzug aus kakaohaltiger stoff X X X X X X X
Zuckerglasur und 9% Smarties | mit Farbstoff
Schokolinsen
Berliner ungefillt | Siedegeback X X X
Berliner zubereitet | Siedegeback gefillt mit Nuss-
mit nutella Nougat-Creme X X X X X
Hefeteiggeback mit
Bienenstich-Schnitte | Cremefillung und X X X X | x X
karamellisierter Mandeldecke
Murbeteig- und Biskuitbéden
mit Kakao- und Birnen-Sahne
Birne-Helene-Torte und Birnenstiicken, dekoriert
Irmne- } mit Birnen-Fruchtzubereitung, X X X X
Kakaocreme und
Schokoladenraspeln
Biskuitboden Biskuit-Tortenboden X X X
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Black-Pepper- Weizenbrot mit Lievito Madre
Ba ue?tpe (Weizensauerteig) und einer X X
9 Pfeffer-Kruste
Weizenmischbrot mit
Blume 8% Olsamen X X X X
Siedegeback mit 32 %
Boller - Eierlikbr-Cremefillung (mit :
L . . mit Far ff
Eierlikérberliner Alkohol) und kakaohaltiger Uit x X X
Fettglasur
Brioche Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Brioche Burger Bun | Hefeteiggeback X X X X
Schoko-Ruhrkuchen mit
Brownie Apfelplree und
whi Zartbitterschokoladen- X
Stiickchen
Schokoladenriihrteig mit
Brownie mit Kakaonibs und Walnussen, . X x X
Walnissen verfeinert mit kakaohaltiger
Fettglasur
Butter- Butter-Hefeteiggeback mit X X < | x
Mandelkuchen Mandeln
Butter- Hefeteiggeback mit 56% ]
Streuselkuchen Butterstreuseln AL X X X
Butter-Mandel- Butter-Mandel-Stollen mit Farbstoff X x | x X X | x
Stollen
Butter- Feines Mirbegebéack mit " " " "
Schokospritzgeback | Schokoladenkuvertiire
Butter-Spritzgebéck [ Feines Mirbegeback X X X
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Hefeteiggeback mit 29%
Chocolate Roll Schokoladenfillung X X X X
Chocolate Salted Kakao-Buttermurbeteig mit _
Salz-Karamell-Creme, Brownie X X X X
Caramel Cake N
und Caramel-Knusperballen
Ciabatta Weizenbrot
Ciabatta-Brétchen | Weizenbrétchen
Ciabatta-Kringel Weizenbrot X X
- - —
Hefeteiggeback mit 24% N X N N

Cinnamon Roll

Zimtfillung
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Dampfnudel Hefeteiggeback X X X
. R . N . mit Farbstoff
; B Dinkel-Blatterteiggeback mit ; ; : X
Dinkel-Apfeltasche 30% Apfelfiillung ;ntgflf(onserwerungs (Dinkel, Weizen) X X
. . Dinkelbrétchen (mit X
Dinkelbrotchen Sonnenblumenkernen) (Dinkel) X
Dinkel-Kirschtasche Dinkel-Bldtterteiggeback mit m:: Eigb::r)\];ri’erun S- X X X
29% Kirschfruchtfiillung Stoff 9 (Dinkel, Weizen)
Dinkel- . i X
Rosenbrétchen Dinkelbrotchen (Dinkel, Weizen) X
Dinkel- - . X
Steinofenbaguette Dinkelbrot mit Kartoffelflocken (Dinkel)
Ruhrkuchen auf
Murbeteighboden mit 14%
Donauwellen- Sauerkirschen, 16% N X x N N
Schnitte Cremeauflage und einer Decke
aus 5% Vollmilchkuvertire und
5% Sahne
Doppelweck Weizenbrdtchen X X X
Hefeteiggeback
o Achtung: Plastikfigur .
Dreikdnigskuchen enthalten! mit Farbstoff X X X
Verschluckungsgefahr!
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T Torten- und Rihrteigboden mit
Eleg:honrﬁgzzko- Birnenzubereitung, Schoko- X X X
und Eierlikdrsahne, mit Alkohol
Eifelkruste Roggenmischbrot X X X
Einback Hefeteiggebéack mit Farbstoff X X X
Eiweil3reiches Spezialbrétchen
Eiweil3- mit Leinsaat, X X < | x| x
Abendbrdtchen Sonnenblumenkernen und
Sesam
EiweilRreiches Spezialbrot
EiweiR-Abendbrot mit Leinsaal, X X X | x| x
Sonnenblumenkernen und
Sesam
Hellen Tortenb6den mit
Egjat;]ie;;‘iz%nl:ét' Joghurt-Sahne, Erdbeeren und X X x | x
gerdsteten Mandelblattchen
Plunderteiggeback mit 17%
Erdbeerplunder Puddingfullung und frischen mit Farbstoff X X
Erdbeeren
Erdbeersahne- Biskuitrolle gefullt mit
Roulade Erdbeersahne X X X
Erdbeer- Rihrteigboden mit Erdbeer- _
Sahneschnitte Sahne-_Aquage und Erdbeer- mit Farbstoff X X X X
Zubereitung
Ruhrteigboden mit 9%
Erdbeerschnitte Puddingcreme und frischen mit Farbstoff X X X X
Erdbeeren
Miurbeteig- und Biskuitboden
Erdbeertorte mit 9% Puddingcreme und X X X | x X
frischen Erdbeeren
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Artikel:

Produktbeschreibung:

Kennzeichnungs-
pflichtige
Zusatzstoffe:

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Weizen
(wie Dinkel
und Khorasan-
Weizen)
Roggen
Gerste

Hafer

Milch einschl.
Laktose
Ei
Mandeln
Haselnisse
Walnusse
Cashewkerne
Pistazien
Erdnisse
Soja
Lupine
Sesam

Sellerie

Senf

SO2/Sulfite

>10mg/kg

Weichtiere

Krebstiere

Fisch

Fasnachtskiichle

Siedegeback mit
4% Zucker-Zimt-Bestreuung

x

x
x

Feigen-Nuss-Stange

Weizenbrot mit Feigen,
Walnissen und Haselnissen

Flate

Weizenbrot / Stangenweil3brot

FlOte mit Roggen

Weizenmischbrot

Football-Amerikaner

Ruhrteiggeback mit
Zuckerglasur, kakaohaltiger
Fettglasur und Dekoraufleger
aus weilRer Kuvertire

Frankfurter Kranz

Biskuitmasse mit
Kirschwasser,
Sauerkirschfullung und
Buttercreme, dekoriert mit
Krokant und kandierten
Kirschen, mit Alkohol

mit Farbstoff

FuRball- / WM-
Amerikaner

Ruhrteiggeback mit
Zuckerglasur, kakaohaltiger
Fettglasur und einem
Dekoraufleger

mit Farbstoff
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Gassenhauer Roggenmischbrot
Genetztes Filstaler | Weizenmischbrot
Gengenbacher
Klostermiihlen Brot | Weizenmischbrot X X
vom Stiick
Glucksschweinchen | Butter-Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Grunder-Blume Weizenmischbrot X X X
Griinderbrot Weizenmischbrot X X X
.. . . X
Griunderbrot Dinkel | Dinkelbrot (Dinkel) X
Grunderbrot mit .
Roggen Roggenmischbrot X X X X
Guglhupf Feingeback mit Farbstoff X X X | x
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Ruhrteiggeback mit
Halloween- Zuckerglasur, kakaohaltiger . X X X .
Amerikaner Fettglasur und einem
Dekoraufleger
Quarkteiggeback Uberzogen
Halloween Gespenst | mit Pflanzenfettglasur mit mit Farbstoff X X X X
Vanillegeschmack
Hausbrot Weizenmischbrot X X
Hauslaib Weizenmischbrot X X | x X
- " -
Hefe-Nuss-Striezel Hefetelggek?.ack mit 48% X X X X
Haselnussflllung
Hefe- Hefeteiggeback mit Rosi it Farbstoff
Rosinenschnecke efeteiggeback mit Rosinen mit Farbsto X X X
Hefestreusel Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Hefekranz . , : : .
mit Rosinen Hefeteiggebéck mit Rosinen mit Farbstoff X X X | x
Hefekranz Hefeteiggeback mit Farbstoff
ohne Rosinen 99 : X X x| x
. Ruhrteigboden mit 57%
He;jaﬁgteee;-c\lhonginl;rt- Heidelbeer-Joghurt-Sahne- mit Farbstoff X X X X
] Auflage
N Biskuitboden in Herzform mit
Herz naé:hAArt Creme 88% Cremeauflage nach Art mit Farbstoff X X X
ralée . .
Créme Brilée
Herzbrot Weizenmischbrot X X
Himbeer- Biskuitrolle mit Himbeer- X X X
Sahne-Roulade Sahne
Himbeer-Joahurt Miirbteig und Biskuitbdden mit
! Sehe_togt U= 1 48% Joghurtsahne und 20% X X X X
annetorte Himbeerfiillung
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Biskuit- und Murbeteighdden
Himbeer-Kase- mit 35% Kése-Sahne-Fillung, " x » "
Sahne-Torte Himbeeren, Tortenguss und
Haselnlissen
. Plunderteiggeback mit 19% ]
Himbeer-Plunder Cremefiillung und Himbeeren mit Farbstoff X X X
Himbeer- Heller und dunkler
Sahneschnitte Torteqboden mit Vanillesahne X X X
und Himbeeren
. . Rihrkuchenschnitte mit .
Himbeer-Schnitte Himbeeren mit Farbstoff X X X X X
Ruhrteig mit Marzipan,
Himbeer- Schokoladenstreuseln,
Stracciatella- Himbeerzubereitung und X X X | x
Sahneschnitte Vanillesahne, dekoriert mit
kakaohaltiger Fettglasur
Weizenmischbrot mit mit Konservierungs-
» i Kartoffeln stoff
Holzfall geriebenen feln, o
olzfallerbrot Rohschinkenstreifen und mit Antioxidations- X X X X
RO stzwiebeln mittel
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Jagdbrdtchen Weizenmischbrdtchen X X X X X
. Hefeteiggeback mit 16% roten
Johannisbeer Johannisbeeren und 10% mit Farbstoff X X X
Streusel-Schnecke
Streuseln
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Kennzeichnungs-

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte
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Rahmguss und Butterstreuseln
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Kaffee-Brownie Brownie mit Kaffeecreme X X X
Kaiserbrétchen Weizenbrétchen X X
. Roggenmischbrot mit
Karottenkastchen Karottenstiicken und Olsaaten X X XX X
Rihrkuchen mit Karotten,
gemahlenen Haselniissen,
Karotten-Nuss- Marzipan- und x X < | x| x
Kuchen Persipanrohmasse, dekoriert
mit Pflanzenfettglasur und
Marzipanauflegern
Weizenmischbrot mit
Kartoffelbrot Kartoffelflocken X X X
Kartoffelbrétchen Weizenbrétchen mit . x .
dunkel Kartoffelflocken
Kartoffelbrétchen Weizenbrétchen mit X X
hell Kartoffelflocken
Weizenmischbrot mit
Kartg{;enl-l\éuss- Kartoffelflocken und X x | x X X
9 Walnusskernen
. Tortenbdden mit Sahne, Quark
Kése-Sahnetorte und Joghurt X X X
" Mirbeteighoden mit cremiger .
Kéasetorte Kasemasse mit Farbstoff X X X
Kimmicher Weizenbrétchen X X X
Rihrkuchen mit
Kirsch-Glick Sauerkirschen und feinen X X X
Streuseln
Kirschkriistchen S!edegeback"mlt 26% mit Konservierungs X X
Kirschfruchtfullung stoff
Kirschkuchen mit | Mirbeteig mit Kirschen, X X x
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Artikel:

Produktbeschreibung:

Kennzeichnungs-
pflichtige
Zusatzstoffe:

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Weizen
(wie Dinkel
und Khorasan-
Weizen)
Roggen
Gerste

Hafer

Milch einschl.
Laktose
Ei
Mandeln
Haselnisse
Walniisse
Cashewkerne
Pistazien
Erdnisse
Soja
Lupine
Sesam

Sellerie

Senf

SO2/Sulfite
>10mg/kg

Weichtiere

Krebstiere

Fisch

Kirschplotzer

Rihrkuchen mit Kirschen und
gehackten Haselnissen,
verfeinert mit Kirschwasser, mit
Alkohol

Achtung: Kirsche enthalten
Steine!

Kirsch-Plunder

Plunderteiggeback mit 22%
Cremeauflage und 29%
Kirschfruchtzubereitung

mit Farbstoff,
mit
Konservierungsstoff

Kirsch-Schnitte

Rihrteigschnitte auf
kakaohaltigem Mirbeteigboden
mit Kirschen und gehackten
Haselnlssen, verfeinert mit
Kirschwasser. Dekorkirsche mit
kakaohaltiger Fettglasur, mit
Alkohol

Kleiner Udos

Késekuchen mit kakaohaltigem
Murbeteighoden und 85%
Késemasse

Kleiner Udos
Kasekuchen
zubereitet mit nutella

Kakaohaltiger Mirbeteigboden
mit 76% Késemasse und Nuss-
Nougat-Creme

Knusperweck

Weizenbrétchen

Kokosmakronen mit
Schoko

Zartes Kokosgeback mit
Zartbitterschokolade

Kornbrot ungestaubt

Roggenmischbrot

Korner-Baguette

Weizenmischbrot in
Stangenform mit Olsaaten und
Haferflocken

Kosakenbrot

Roggenmischbrot ohne Hefe

Krusti

Weizenbrétchen

Kulti

Weizenbrétchen

Kirbiskernbrot

Weizenmischbrot mit
Kirbiskernen
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. i Weizenbrotchen mit Kirbis-
Kirbiskernbrdtchen und Sonnenblumenkernen X X X
Kurpfélzer . . .
Kornbrétchen Weizenbrdétchen mit Saaten X X X X
Kurpféalzer Kornbrot | Weizenmischbrot mit Saaten X X X | x X X
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. Tortenbdden mit Kaffee- und
Lat;imﬁz?t':to' Vanille-Sahne, dekoriert mit X X X
Schokoladenspanen
Dunkler Ruhrteig mit Kaffee-
Latte Macchiato- und Vanille-Sahne, X X X X X
Schnitte schokolierten Haselniissen und
Schokospanen
Laugenbrezel Laugengeback X X
Laugenbrétchen Laugengeback X X
Laugencroissant Belaugtes Butterplundergeback X X X
Laugenstange Laugengeback X X
Laugenzopf Laugengeback X X
Laugenzdpfle Laugengeback X X
Lemon Roll H_efetelggeback mit Flllung mit N x N N
Zitronengeschmack
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Mandarinen- Tortenbdden mit Vanillesahne,
Sahneschnitte Mandarinen-Fruchtfillung, X X X
Mandarinenspalten und Gelee
X |-
Schmand-Schnitte Miirbeteigboden
Mandel- Hefeteig mit Vanillesahne,
Bienenstichschnitte | 9€nobelten Mandeln und X X X [ x
Karamellglasur
Blatterteiggebéack veredelt mit ]
Mandelstange 5% Marzipan und 4% Mandeln mit Farbstoff X X X | x
. Blatterteiggebéck veredelt mit ]
Mandelstreifen 8% Marzipan und 4% Mandeln mit Farbstoff X X X | X
Rihrkuchen aus heller und
Marmorkuchen dunkler Rihrteigmasse mit X X X
kakaohaltiger Fettglasur
Marzipan Croissant Butterplundergeback mit X X X | x
P Marzipanfullung und Mandeln
Marzipanfigur
Glucks- Marzipan mit Zuckerdekoration | mit Farbstoff X X
Schweinchen
Weizenmischbrétchen mit
Mehrkornweck Olsaaten X X X | x X
Meister-Roggenlaib | Roggenmischbrot X X X
Meterkuchen .
Marmorkuchen vom Ruhrkuchgn aus heller und X X X
. dunkler Rihrteigmasse
Stiick
Meterkuchen Ruhrkuchen mit geraspeltem
Orange-Kirbis Kurbis und X X
vom Stick Orangengeschmack
Meterkuchen Ruhrkuchen mit Karottenstiften X « X « «
Riblikuchen und gemahlenen Haselnissen
i Rihrkuchen mit Birnen,
Melgtier:]kg(\:/';i: S\i\/_!r;;[(er- Haselntssen und Gewdlrzen mit Schwefeldioxid X X X X X
Y verfeinert, mit Alkohol
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Meterkuchen Rihrkuchen mit
Zitronenkuchen vom | Zitronengeschmack und X X X
Stiick kakaohaltiger Fettglasur
Milchbrdtchen Milchbrétchen X X X
Mini-Schnecke mit | Plunderteiggeback mit 37% .
Haselnussfiillung | Haselnussfiillung mit Farbstoff X X X
Mini-Schnecke mit | Plunderteiggeback mit 37% .
Mohnfl’jllung Mohnﬂ]”ung mit Farbstoff X X X
Mini Schnnecke mit PIundeftelggeback mit 37% mit Earbstoff X X X
Quarkfullung Quarkfullung
Mini-Schnecken Plunderteiggeback mit
emischt Haselnuss-, Mohn- und X X X X
9 Quarkfiillung
. . Quarkteiggeback mit
'\H/“SIIChvl\jIStr? Pflanzenfettglasur und mit Farbstoff X X X X
allowee kakaohaltiger Fettglasur
Mischkiste Quarkteiggeback mit ]
Quarkteigherzen Pflanzenfettglasur mit Farbstoff X X X X
. . Quarkteiggeback mit
Mr'ifhlk'kSti n Pflanzenfettglasur und mit Farbstoff X X X
Quarkteigkuke kakaohaltiger Fettglasur
Quarkteiggeback mit
Mischkiste Silvester | Pflanzenfettglasur und mit Farbstoff X X X X
kakaohaltiger Fettglasur
Mohn- Buttermirbeteig mit
Butterstreusel- Mohnmasse und X X X
Kuchen Butterstreuseln
. Mirbeteig mit Kdsekuchen-
Mof;(q.-Mindﬁrmen- und Mohnmasse und X X X
asekuchen Mandarinenspalten
. Hefeteiggeback mit
Mohnstreifen 47% Mohnfillung X X X
Siedegeback mit 27%
Monster-Berliner Mehrfrucht-Konfittre und mit Farbstoff X X X
Zuckerdekor
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Miislistange Weizenmischgeback mit " X " " X
9 Haselntssen und Trockenobst
Mutschel Hefeteiggeback - Reutlinger . X X
(versch. Grof3en) Spezialitat
Biskuittorte in Herzform, gefillt
Muttertagsherz mit 54% Erdbeer-Sahne und mit Farbstoff X X X | x X
verziert mit Dekorauflegern
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Neujahrsweck Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Biskuittorte mit 42%
Nusscremetorte Haselnusscreme auf X X X X X X X
Murbeteigboden, dekoriert mit
kakaohaltiger Fettglasur
Mirbeteiggeback mit
Nussecke Haselnlissen, Mandeln und X X X | x| x
kakaohaltiger Fettglasur
S Ruhrteigkuchen mit
Nussi Riuhrkuchen Haselntssen X X X
Nusskranz / Hefeteiggebéack mit X X X X X
Wickelkranz Haselnussflllung
Nuss-Nougatcreme- | Butterplundergeback mit mit Konservierungs- " X < x| x
Croissant Nuss-Nougatcreme-Fillung stoff
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Obstboden Biskuitgeback X X X
Ruhrteigboden mit
Obst-Schnitte Puddingcreme, frischer mit Farbstoff X X X X
Obstmischung und Geleeguss
Murbeteig- und Biskuitboden
Obst-Torte mit Puddingcreme und X X X X X
fruchtiger Obstmischung
« Roggenmischbrot mit 42%
Odenwalder Urbrot Roggenmehl X X
Oliven-Baguette Weizenbrot mit Oliven X X
Oliven-Zwirbel Weizenbrot mit Oliven X X
Hefeteiggeback mit .
Omas Apfelkuchen Apfelspalten und Streuseln mit Farbstoff X X X
. Hefequarkteigboden belegt mit | .
Omas Apfelschnitte Apfelspalten und Streuseln mit Farbstoff X X X
Omas Kirsch- Rihrteiggeback mit .
Streuselschnitte Sauerkirschen und Streuseln L ety X X X
. Ruhrteiggeback mit .
Oster-Amerikaner Zuckerglasur mit Farbstoff X X X X
Hefeteiggeback mit 9%
Sultaninen, 3% Cranberries
Osterbrot und 5% kandierten Orangen-, [ mit Farbstoff X X X
Zitronen- und
Zedernfruchtschalen
Hefeteiggeback mit .
Osterhase Holly Hagelzucker mit Farbstoff X X X
Osterhase Schoko- | Hefeteiggeback mit 10% mit Farbstoff " ” "
Stupsi Zartbitterschokolade-Tropfen s
Osterhase Stupsi Hefeteiggebéck mit Farbstoff X X X
Hefeteiggeback mit .
Osterkranz Hagelzucker mit Farbstoff X X X
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Osterlamm Ruhrkuchen in Form eines X X
Osterlamms

Stand: 03.07.2025




Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- _ L — © o
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige c S5 = = | w Sa =l 2l 5ls|g ol gl @ 2 2|2
Zusatzstoffe: gsfco Slol&|seg|le|l2|2| 3| vl s|lc|le|5|d2Elq| O
sev?l Sl8|E|s8 slols|2lz|s|2|3|glgle|as|gle| &
e S e - = I e An| | &
S = O
Partybrezel unbelegt | Laugengebéack X X X X
Blatterteiggebéck mit Rand
Pasteten zum Befullen X
Murbeteiggebéack mit
Persipan-Makronenmasse und
Pfauenauge Himbeer-Johannisbeer- X X X
Konfitire
Pfirsich-Maracuja- ';)/Ifwb.ef_lg m(;t Kasemasse,
Cheesecake irsich- un . X X X
Maracujazubereitung
Tortenbdden mit Pfirsichsahne
Pfirsich-Melba- und -zubereitung, dekoriert mit . I < | x
Sahnetorte Himbeerzubereitung und
Mandeln
. N 200
Pistachio Roll H_efete_lgggback mit 32% mit Farbstoff X X X X X X
Pistazienfullung
Plunder-Nuss- Plunderteiggeback mit 31% .
Hornchen Haselnussflllung R X X X X
Premium Baguette |Weizenbrot/ Stangeweil3brot X
. . Siedegeback mit 44%
Pudding-Berliner Puddingcremefiillung X X X
. Plunderteiggeback mit 39% .
Puddingbrezel Puddingcremeauflage mit Farbstoff X X
Hefefeingeback mit
Pudding-Holly Puddingfillung, Eiglasur und X X X
Rosine
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Quark-Bussy Siedegeback X X X
- " P—
Quarkstriezel gif:rtlf;gl?uenb;(:k mit47% mit Farbstoff X X X
- " T
Quarktasche gsgi?urhe&ggeba(:k mit 43% mit Farbstoff X X X
Quarkteiggeback mit
Quarkteigstiefel Pflanzenfettglasur und mit Farbstoff X X X X
kakaohaltiger Fettglasur
Quarkteiggeback mit
Quarkteigtrikot Pflanzenfettglasur und mit Farbstoff X X X X
kakaohaltiger Fettglasur
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Reutlinger .
Bauernbrot Weizenbrot X X
. Ruhrkuchen mit Rhabarber und .
Rhabarber-Glick Streuseln mit Farbstoff X X X
Biskuitschnitte auf
Rhabarber- Mirbeteighoden mit « « «
Quark-Traum Rhabarberstiicken und Quark-
Sahne-Guss
Roggenkruste Roggenmischbrot X X X
Roggenmisch- . R
brotchen Roggenmischbrétchen X X X
Roggenmischbrot | Roggenmischbrot X X X
Rosinen- Hefeteiggeback mit .
Butterhefezopf Sultaninen R X X x| x
. i Hefeteiggebéck mit .
Rosinenbrdtchen Sultaninen mit Farbstoff X X X
Rihrkuchen mit
Karottenstiickchen und
Rubli-Glick gemahlenen Haselnlssen, mit Farbstoff X X X | x| x X
dekoriert mit gehackten
Pistazien und Marzipan-Karotte
- . Ruhrkuchen mit Karottenstiften
Rubli-Schnitte und gemahlenen Haselniissen X X X X X
Kakaohaltiger Biskuit mit
Cremefiillung in Kugelform,
Rumkugel umhdllt von X X X X X
Schokoladestreuseln, mit
Alkohol
. Weizenbrot/
R .
ustic Stangenweil3brot x
. Weizenbrot im Steinofen
Rustikales Balou gebacken X X
Rustikales .
Steinofenbrot Weizenbrot X X X
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Artikel:

Produktbeschreibung:

Kennzeichnungs-
pflichtige
Zusatzstoffe:

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Weizen
(wie Dinkel

und Khorasan-

Weizen)

Roggen

Gerste

Hafer

Milch einschl.
Laktose
Ei
Mandeln
Haselnisse
Walniisse
Cashewkerne
Pistazien
Erdnisse
Soja
Lupine
Sesam

Sellerie

Senf

SO2/Sulfite

>10mg/kg

Weichtiere

Krebstiere

Fisch

Sachertorte

Torte aus Sachermasse
mit Aprikosenkonfitiire und
Kakao-Zuckerglasur

x
x
x
x

Sahne-Schnitte
zubereitet mit nutella

Ruhrteigboden mit Sahne-
Nuss-Nougat-Creme-Auflage

mit Farbstoff

Schéafchen Berliner

Siedegeback mit 28%
Cremefullung, dekoriert mit
Kokosraspeln und einem
Dekoraufleger

mit Farbstoff

Schinken-Kase-
Croissant

Butterplundergebéck mit
Hinterkochschinken (aus
Fleischstiicken
zusammengefligt) und Kase

mit Nitritpdkelsalz,
mit Phosphat

Schmucknikolaus

Hefeteiggeback in Nikolaus-
Form, dekoriert mit Sultaninen
und Tonpfeife (nicht zum
Verzehr geeignet)

mit Farbstoff

Schoko-Birnen-
Kuchen

Schoko-Rihrteig mit
Apfelpiree, Birnen und
Schokodekor

Schokobrétchen

Hefeteiggeback mit
Zartbitterschokolade-Tropfen

mit Farbstoff

Schoko-Kirsch-
Schnitte

Schokoladenrihrteig mit
Kirschen

Schokoladen-Tarte

Murbeteig mit
Schokoladencreme,
Tortenguss und Zartbitter-
Schokordllchen

Schoko-Mousse-
Torte

Dunkle Béden mit
Schokosahne und
kakaohaltiger Fettglasur

Schoko-Sahnetorte

Hellen und dunklen
Tortenbdden mit Schoko- und
Vanillesahne garniert mit
kakaohaltigen Fettglasur und
Schokoladenkuvertiire
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Hefeteiggeback mit 10% .
Schoko-Weckmann Zartbitterschokolade-Tropfen mit Farbstoff X X X
Schrippen Weizenbrdtchen X X
Schoko-Tortenb6den mit
Sahne, Sauerkirschzubereitung
Schwarzwaélder und Schwarzwalder
Kirschtorte Kirschwasser, garniert mit X X X
Schokoladenkuvertire-
Spanen, mit Alkohol
Murbteig- und Biskuitbdden mit
45% Kirschwasserhaltiger
Schwarzwalder Sahne, Sauerkirschen,
Kirsch-Sahnetorte [ Sahnetupfen, Dekorkirschen X X X X
und Kuvertirespane, mit
Alkohol
Schweizer
Butterhefezopf ohne | Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Rosinen
Seele Welzen kleingeback _t_)estreut X .
mit Hagelsalz und Kimmel
Ruhrteiggeback mit
. . Zuckerglasur, kakaohaltiger
Silvester-Amerikaner Fettglasur und einem X X X X X
Dekoraufleger
Sizilianischer ;Ltjrhorrl:g(r:lgirs‘cmhlr;ack und X X X
Zitronenkuchen kakaohaltiger Fettglasur
. . Ruhrteigboden mit67% Sahne-| .
Spaghetti-Schnitte Erdbeer-Auflage mit Farbstoff X X X X
mit
. N Konservierungsstoff,
Speckgugelhupf Feingeback mit X X X X
Antioxidationsmittel
Spritzkuchen lfettgeback mit Fondant N N N
Uberzogen
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. Roggenmischbrot mit
Steirisches Nussbrot Walnusskernen X X X
Sternweck Weizenbrdtchen X X
SiiRe Brezel/ . u .
Schmuckbrezel Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
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Biskuitboden mit
. . . mascarponehaltiger Creme
Tiramisu-Schnitte und kakaohaltigem Puder. X X X
Enthalt Alkohol.
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Udos Kasekuchen Ke_lkaohaltl__gerMurbetelgboden X X X
mit 87% Késemasse
Dinkelmischbrot mit
Emmervollkorn- und X
Urkulturkorn Brot (Weizen, Emmer, X X
Waldstaudenroggenvollkorn- Dinkel)

mehl
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Siedegeback mit 30% Vanille-
Vanille-Berliner Creme und 2,5% mit Farbstoff X X X X
Haselnusskrokant
Vanillekipferl Feines Murbegebéack X X X | x| X
Weizenmischbrot mit
Vesperbrot Gemdiseaufstrich, Tomate,
Gemdisevariation Salat, Gurke und Schnittlauch; X X X X X
verzehrfertig belegt
Weizenmischbrot mit
Remoulade (mit Zucker und .
Vesperbrot S(.].Bungsmlttel), . m:: gz:&busrfzg’mittel
Hahnchen Hahnchenbrustschnitte, miit ' X X X X X X
stRsaurer Sauce, Salat, Gurke Konservierunasstoff
und Tomate; verzehrfertig 9
belegt
Weizenmischbrot mit Gouda,
i RgmouladeT (mit Z_ucker und mit Farbstoff,
Vesperbrot Kase SuRungsmittel), Eisbergsalat, it StiRunasmittel X X X X X X X
Eizubereitung, Tomate und mi 9
Gurke; verzehrfertig belegt
mit Farbstoff,
Weizenmischbrot mit mit StRungsmittel,
Remoulade (mit Zucker und mit
Vesperbrot Lyoner [ SudRungsmittel), Putenlyoner, | Konservierungsstoff, X X X X X
Sandwichgurke und Salat; mit Nitritpdkelsalz,
verzehrfertig belegt mit
Antioxidationsmittel
Weizenmisch b'rot mit mit Farbstoff,
Remoulade (mit Zucker und mit StRungsmittel
Vesperbrot Pute StBungsmittel), Pute, Kase,_ mit Nitritp(‘jkelsalz, X X X X X X X
Salat, Gurke, Tomate und einer miit ’
S:?zzrr:ﬂ;rig ubb;;z:un g Antioxidationsmittel
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Weizenmischbrot mit .
Remoulade (mit Zucker und m:: gggbusr:()fsf’mittel
Vesperbrot SuRungsmittel), Eisbergsalat, miit Gesch%nacks-’ " « x ” " " "
Salami-Kéase Salami, Gouda, Eizubereitung, Ark .
Tomate und Gurke; vergtar_ er, e .
. ’ Antioxidationsmittel
verzehrfertig belegt
Weizenmischbrot mit .
Remoulade (mit Zucker und m:: gﬁébusl;mfsf’mittel
Vesperbrot SuRungsmittel), Eisbergsalat, miit Nitrit t?kelsalz, . X X X x X .
Schinken-Kéase gekochtem Hinterschinken, miit P ’
Gouda, Eizubereitung, Tomate Antioxidationsmittel
und Gurke; verzehrfertig belegt
Vesperbrot Welze'nmlschbrpt mit
Thunfisch Thunfischaufstrich, Tomaten X X X X X X
und Salat; verzehrfertig belegt
Weizenmischbrot mit
Vesperbrot Tomate- | Basilikumcreme, Tomaten,
X X X X X X
Mozzarella Mozzarella und Salat;
verzehrfertig belegt
Vierling Weizenbrétchen X X
. . X
Vollkorn-Dinkelbrot | Dinkelvollkornbrot (Weizen, Dinkel) X X
VoIIkorn-ESrggenbrot Roggenvollkornbrot x | x
Vollkorn Schrot- und . X
Kornbrot Vollkornbrot mit Saaten (Weizen, Dinkel) X X | X X
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Plunderteiggeback mit 26%
Walnussplunder Haselnuss-Fillung und mit Farbstoff X X X X | X
Walnuss-Dekor
Weckmann Hefefeingeback mit Ei-Glasur " X "
und Rosinen
Weckmann Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Ruhrteiggeback mit
Weihnachts- Zuckerglasur, kakaohaltiger " " x " x
Amerikaner Fettglasur und einem
Dekoraufleger
Weizenmischbrot Weizenmischbrot X X
Wiener Hérnchen Persipanmakronen-Geback mit < | x
kakaohaltiger Fettglasur
Hefeteiggebéack mit
Haselnussfillung und einem
Wiener Kran Uberzug aus 10%
! z Vollmilchkuvertire, 5% X X X X X
kakaohaltiger Haselnuss-
Fettglasur und Haselnlissen
Wiesentaler Weizenmischbrot X X X
Wiesentéaler . .
Schlossbrot Weizenmischbrot X X X X
Winter-Elch Quarktelggeback mit mit Farbstoff X X X
kakaohaltiger Fettglasur
Wurzel Weizenmischbrot X X X X
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- o — © @
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Artikel: Produktbeschreibung: pfllchtlge. sEdz clol. 53 = § 20 8|8 2l lelele| |£2| 8|5 -
Zusatzstoffe: NG5S 2le|else|lo|e|2|2|3|R|2|8|5|¢8|a|5|a22|B S
2evd S18|T|<cs sl 2ls|Sl2|ls|?3|8|8|“°|3s|8|le| ©
g g 2l s(3 § a| rNl 2| &
)
Zebra-Rahm-Kéase- | Kakao-Mirbeteigboden mit X X X
Kuchen heller und dunkler Kdsemasse
Hefeteiggeback mit 50%
Zimtella Sahne-Quark-Fillung und mit Farbstoff X X X
Zucker-Zimt-Bestreuung
Zimtsterne Feines Nussgeback X X X X
Zitronen-Sahne- Biskuitrolle mit X X X
Roulade Zitronen-Sahne
Hefeteiggeback mit .
Zuckerbrezel Zuckerbestreuung mit Farbstoff X X X
kakaohaltiger Mirbeteighoden
Zupfkuchen-Schnitte | mit 82% Kasemasse und X X X
dunklen, gezupften Streuseln
Murbeteighboden mit
Zwetschgenkuchen | Zwetschgen, Vanille-Persipan- . X .
mit Butterstreuseln | Creme, Butterstreuseln und
Gelee
Zwets_chgenschnltte Hefetel_ggeback mit fruchtig- i BT N x x
mit Streuseln aromatischen Zwetschgen
Zwetschgenschnitte | Hefeteiggeback mit fruchtig- . ” "
mit Tortenguss aromatischen Zwetschgen
. Rihrkuchen mit Zwetschgen .
Zwetschgen-Gliuck und 20% Streuseln mit Farbstoff X X X
Rihrkuchen mit Zimtflocken
Zwetschgenschnitte [ und Zwetschgen auf 3
(ganzjahrig) Mirbeteigboden, verfeinert mit SR S x X X
Zimtstreuseln
Zwiebelbaguette V\{glzen_mlschbrot mit X X X
R&stzwiebeln
Hefeteiggeback mit Zwiebel-
Zwiebelkuchen- Belag, Gouda und mit Nitritpdkelsalz, X X X
Schnitte Schwarzwalder mit Farbstoff
Schinkenstreifen
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Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Kennzeichnungs- L = o o
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige c282 clol |59 =l 2l 5ls|g ol gl @ 2 2|2
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2ol SI8|T|<cs sl 2|ls| 2|8l 3|glglolas| gl &
= g IR AR S| @
>
Zwiebelkuchen- Hefeteiggeback mit Zwiebel- ]
Schnitte ohne Speck | Belag und Gouda mit Farbstoff X X X
Zwirbel Weizenbrdtchen X X
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