PRODUKT-
INFORMATION

Hier finden Sie Informationen zu den in unseren Produkten
enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen.

Anderungen vorbehalten. ‘ ,
Stand: 10.09.2024
Zudem ist ein Infoblatt zum Thema Datenschutz enthalten.

Markt-Béickerei




Artikel:

Produktbeschreibung:

Kennzeichnungs-
pflichtige
Zusatzstoffe:

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Weizen
(wie Dinkel
und Khorasan-
Weizen)
Roggen
Gerste

Hafer

Milch einschl.

Laktose

Ei

Mandeln

Haselnlsse

Walnuisse

Cashewkerne

Pistazien

Erdnisse

Soja

Lupine

Sesam

Sellerie

Senf

SO2/Sulfite

>10mg/kg

Weichtiere

Krebstiere

Fisch

Amerikaner

Rihrteiggeback mit
Zuckerglasurund kakaohaltiger
Fettglasur

x

Amerikaner "fir dich"

Ruhrteiggebéack mit
Zuckerglasur, kakaohaltiger
Fettglasur und Dekoraufleger
aus weilder Kuvertire

Amerikaner mit Herz

Rihrteiggeback mit
Zuckerglasur, kakaohaltiger
Fettglasur und Dekorauflegerin
Herzform

mit Farbstoff

Anisgebéack

Gebéack mit Anisgeschmack

Apfel-Glick

Ruhrkuchen mit fruchtig-
aromatischen Apfeln und
Streuseln

mit Farbstoff,
mit Antioxidations-
mittel

Apfelkrapfen

Siedegeback mit
Apfelstiicken und Zucker-Zimt-
Bestreuung

Apfeltorte

Murbeteig mit Apfeln und
gerdsteten Mandelblattchen

Aprikosen-Kuchen

Nuss-Ruhrteig mit Aprikosen
und gerdsteten Haselnlissen

Aprikosentasche

Plunderteiggebéack mit 40%
Aprikosenfruchtfillung

mit Farbstoff,
mit Konservierungs-
stoff

Stand: 10.09.2024




Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfrichte
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Baguette 250g Weizenbrot / Stangenweil3brot X X | X
Baguette 400g Weizenbrot / Stangenweil3brot X
Baguette Premium | Weizenbrot/ Stangenweif3brot X
Balou Weizenbrot / Stangenweil3brot X
Basler Brot Weizenmischbrot X X
Bauernkruste Weizenmischbrot X X
Baumkuchenring Baumkuchenring mit 1,5%
(1/2) Marzipan und 30% X X X | X
Vollmilchschokolade [ Vollmilchschokolade
Plunderteiggeback mit 22%
Beeren-Plunder Cremeauflage und 23% mit Farbstoff X X X
Beerenfruchtzubereitung
Berliner Siedegeback mit 37% " X X
Mehrfrucht-Konfitiire
Siedegeback mit 22%
. . Nougatfillcreme, einem mit Konservierungs-
Berliner mit - .
Smarties Uberzug aus kakaohaltiger stoff X X X X X X X
Zuckerglasur und 9% Smarties | mit Farbstoff
Schokolinsen
Berliner ungefullt Siedegebéck X X X
Hefeteiggeback mit
Bienenstich-Schnitte | Cremefillung und X X X X | x X
karamellisierter Mandeldecke
Bioland Dinkelbrot Bioland Dinkelbrot X X
(Dinkel)
Bioland Bioland Weizenmischbrot mit
Schrot- und Kornbrot | 222N . X X | % X
(mit 33% Vollkornanteil)
Murbeteig- und Biskuitbdden
mit Kakao- und Birnen-Sahne
. und Birnenstiicken, dekoriert
Birne-Helene-Torte o . X X X X
mit Birnen-Fruchtzubereitung,
Kakaocreme und
Schokoladenraspeln
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Kennzeichnungs-

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte
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Biskuitboden Biskuit-Tortenboden X X X
Weizenbrot mit Lievito Madre
Black-Pepper- ) ; :
Baguette (Weizensauerteig) und einer X X
9 Pfeffer-Kruste
Blume Weizenmischbrot mit x x X X
8% Olsamen
Siedegeback mit 32 %
Boller - Eierlikdr-Cremefullung (mit mit Earbstoff
Eierlikorberliner Alkohol) und kakaohaltiger ItFarbsto X X X
Fettglasur
Brioche Hefeteiggebéack mit Farbstoff X X X
Brot ohne Mehl Haferbrot mit Olsaaten X
Schoko-Ruhrkuchen mit
Brownie Apfelpilree und "
Zartbitterschokoladen-
Stlickchen
Schokoladenruhrteig mit
Brownie mit Kakaonibs und Walnissen, x X X X
Walnussen verfeinert mit kakaohaltiger
Fettglasur
Butter- Butter-Hefeteiggebéack mit " X w | x
Mandelkuchen Mandeln
Butter- Hefeteiggeback mit 56% .
Streuselkuchen Butterstreuseln L FAES G X X XX
Butter-Mandel-Stollen | Butter-Mandel-Stollen mit Farbstoff X X | x X X | X
Butter- Feines Miurbegeback mit " X X "
Schokospritzgeback | Schokoladenkuvertire
Butter-Spritzgeback | Feines Mirbegeback X X X
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Kennzeichnungs-

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:
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Schalenfriichte
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Ciabatta Weizenbrot
Ciabatta-Brétchen | Weizenbrotchen
Ciabatta-Kringel Weizenbrot X X
. Hefeteiggeback mit 24%
Cinnamon Roll 99 0 X X X X

Zimtfullung
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Kennzeichnungs-

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

enthalten!
Verschluckungsgefahr!
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Dampfnudel Hefeteiggeback X X X
Banane auf Biskuitteig mit
Dessert-Banane Cremefillung, tberzogen mit X X X X X
19% kakaohaltiger Fettglasur
Dinkel-Apfeltasche Dinkel-Blatterteiggeback mit m::i?);bssetcr)\?icérun S- X X X
P 30% Apfelfillung stoff 9 (Dinkel, Weizen)
. i Dinkelbrétchen (mit X
Dinkelbrotchen Sonnenblumenkernen) (Dinkel) X
. R . u . mit Farbstoff
. . Dinkel-Bléatterteiggeback mit : .’ X
Dinkel-Kirschtasche 29% Kirschfruchtfullung rsr:cl)tfronserwerungs (Dinkel, Weizen) X X
. . . X
Dinkel-Laugenstange | Dinkel-Laugengeback (Dinkel, Weizen) X
. ) Dinkel-Laugengebéack mit
D'”"‘?' Lqugen§tange Frischkase (Doppelrahmstufe) . X X X
mit Frischkése . (Dinkel, Weizen)
und Schnittlauch
Dinkel- . . X
Rosenbroétchen Dinkelbrotchen (Dinkel, Weizen) X
Dinkel- . . X
Steinofenbaguette Dinkelbrot mit Kartoffelflocken (Dinkel)
Rihrkuchen auf
Murbeteigboden mit 14%
Donauwellen- Sauerkirschen, 16% X X X X X
Schnitte Cremeauflage und einer Decke
aus 5% Vollmilchkuvertire und
5% Sahne
Doppelweck Weizenbrotchen X X | X
Hefeteiggeback
Dreikonigskuchen Achtung: Plastikfigur mit Farbstoff X X X
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:
Glutenhaltiges Getreide Schalenfrichte
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Eifelkruste Roggenmischbrot X X [ x
Einback Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Eiweil3reiches Spezialbrotchen
Eiweil- mit Leinsaat, " X < | x| x
Abendbrétchen Sonnenblumenkernen und
Sesam
Eiweilreiches Spezialbrot
Eiweil3-Abendbrot mit Leinsaat, X X X | x| x
Sonnenblumenkernen und
Sesam
Hellen Tortenb6den mit
Ersibheneers"lﬂ%mét_ Joghurt-Sahne, Erdbeeren und X X x | x
gerdsteten Mandelblattchen
Plunderteiggebéck mit17%
Erdbeerplunder Puddingfullung und frischen mit Farbstoff X X
Erdbeeren
Erdbeersahne- Biskuitrolle gefullt mit X X X
Roulade Erdbeersahne
Erdbeer- Ruhrteigboden mit Erdbeer- .
. Sahne-Auflage und Erdbeer- | mit Farbstoff X X X X
Sahneschnitte .
Zubereitung
Rihrteigboden mit 9%
Erdbeerschnitte Puddingcreme und frischen mit Farbstoff X X X X
Erdbeeren
Mirbeteig- und Biskuitboden
Erdbeertorte mit 9% Puddingcreme und X X X | x X
frischen Erdbeeren
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Artikel:

Produktbeschreibung:

Kennzeichnungs-
pflichtige
Zusatzstoffe:

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges

Getreide

Schalenfriichte

Weizen
(wie Dinkel

und Khorasan-

Weizen)

Roggen

Gerste

Hafer

Milch einschl.

Laktose

Ei

Mandeln
Haselnisse
Walntisse
Cashewkerne
Pistazien
Erdnisse
Soja
Lupine
Sesam

Sellerie

Senf

SO2/Sulfite

>10mg/kg

Weichtiere

Krebstiere

Fisch

Fasnachtskiichle

Siedegebéck mit
4% Zucker-Zimt-Bestreuung

x

Feigen-Nuss-Stange

Weizenbrot mit Feigen,
Walniissen und Haselnlissen

Flate

Weizenbrot / Stangenweil3brot

Fldte mit Roggen

Weizenmischbrot

Football-Amerikaner

Rihrteiggeback mit
Zuckerglasur, kakaohaltiger
Fettglasur und Dekoraufleger
aus weif3er Kuvertiire

Fougasse

Weizenbrot verfeinert mit
Olivenél und italienischen
Krautern

Frankfurter Kranz

Biskuitmasse mitKirschwasser,
Sauerkirschfiillung und
Buttercreme, dekoriert mit
Krokant und kandierten
Kirschen, mit Alkohol

mit Farbstoff

FuRball- / WM-
Amerikaner

Rihrteiggeback mit
Zuckerglasur, kakaohaltiger
Fettglasur und einem
Dekoraufleger

mit Farbstoff
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Gassenhauer Roggenmischbrot X
Genetztes Filstaler | Weizenmischbrot
Gengenbacher
Klostermuhlen Brot | Weizenmischbrot X X
vom Stiick
Gewiirztaler Ruhrte_lggeback Uberzogen mit
Vollmilch Vollmllch-und__ X X X X X
Zartbitterkuvertiire
Rihrteiggebéack tberzogen mit
Gew Urztaler Zartbitter | Zartbitterkuvertiire und weil3er X X X X X
Schokolade
Glucksschweinchen | Butter-Hefeteiggebéack mit Farbstoff X X X
Griinder-Blume Weizenmischbrot X X
Grunderbrot Weizenmischbrot X X
Grinderbrot Dinkel | Dinkelbrot X X
Granderbrot mit Roggenmischbrot X X | x X
Roggen
Guglhupf Feingeback mit Farbstoff X X X | x
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte
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Rihrteiggeback mit
Halloween- Zuckerglasur, kakaohaltiger " " X X x
Amerikaner Fettglasur und einem
Dekoraufleger
Quarkteiggebéack Uberzogen
Halloween Gespenst | mit Pflanzenfettglasur mit mit Farbstoff X X X X
Vanillegeschmack
Hauslaib Weizenmischbrot X X | X X
- = —
Hefe-Nuss-Striezel Hefetelggepackm|t48m X X X X
Haselnussfullung
Hefe- . . . . .
. Hefeteiggeback mit Rosinen mit Farbstoff X X X
Rosinenschnecke
Hefestreusel Hefeteiggeback mit Farbstoff X X | X
H_efekrgnz Hefeteiggebéck mit Rosinen mit Farbstoff X X X | x
mit Rosinen
Hefekra_nz Hefeteiggebéack mit Farbstoff X X X | x
ohne Rosinen
. Rihrteighoden mit57%
Heldelbeer-Joghurt- Heidelbeer-Joghurt-Sahne- mit Farbstoff X X X X
Sahne-Schnitte
Auflage
Herz nach Art Créeme Biskuitboden in Herzform mit
Brilé 88% Cremeauflage nach Art mit Farbstoff X X X
ralée K N
Créme Brilée
Herzbrot Weizenmischbrot X X
Himbeer- Biskuitrolle mit Himbeer- X x X
Sahne-Roulade Sahne
. Miirbteig und Biskuitbdden mit
Hlmsb:her:;gﬂgurt- 48% Joghurtsahne und 20% X x | x X
Himbeerfillung
Biskuit- und Mirbeteightden
Himbeer-K&ase-Sahne- | mit 35% Ké&se-Sahne-Fullung, X x X X
Torte Himbeeren, Tortenguss und
Haselnlissen
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte
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Himbeer-Plunder Plunder_t_elggebacknytlgm mit Farbstoff X X X
Cremefillung und Himbeeren
. Heller und dunkler
Himbeer- . .
. Tortenboden mit Vanillesahne X X X
Sahneschnitte .
und Himbeeren
Himbeer-Schnitte Rl_Jhrkuchenschnltte mit mit Farbstoff X X X X X
Himbeeren
Ruhrteig mit Marzipan,
Himbeer- Schokoladenstreuseln,
Stracciatella- Himbeerzubereitung und X X X | x
Sahneschnitte Vanillesahne, dekoriert mit
kakaohaltiger Fettglasur
Weizenmischbrot mit mit Konservierungs-
. geriebenen Kartoffeln, stoff,
Holzféallerbrot X X X X

Rohschinkenstreifen und
Rostzwiebeln

mit Antioxidations-
mittel
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte
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Jagdbrotchen Weizenbrotchen X X | x X X
. Hefeteiggeback mit 16% roten
Johannisbeer- : .
Johannisbeeren und 10% mit Farbstoff X X X
Streusel-Schnecke
Streuseln
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:
Glutenhaltiges Getreide Schalenfrichte
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Kaiserbrodtchen Weizenbrotchen X X
u Roggenmischbrot mit
Karottenkastchen Karottenstiicken und Olsaaten X O R X
Ruhrkuchen mit Karotten,
gemahlenen Haselniissen,
Karotten-Nuss- Marzipan- und X X % | x| x
Kuchen Persipanrohmasse, dekoriert
mit Pflanzenfettglasur und
Marzipanauflegern
Weizenmischbrot mit
Kartoffelbrot Kartoffelflocken X X | x
Kartoffelbrétchen Weizenbrotchen mit " < | x
dunkel Kartoffelflocken
Kartoffelbrétchen Weizenbrotchen mit " X
hell Kartoffelflocken
Kartoffel-Nuss- Weizenmischbrot mit
Kartoffelflocken und X X | X X X
Stange
Walnusskernen
K sse-Sahnetorte Tortenbdden mit Sahne, Quark x x X
und Joghurt
Késetorte M_L_eretelgbodenmltcremlger mit Farbstoff X X X
Kasemasse
Kimmicher Weizenbrotchen X X | x
Rihrkuchen mit
Kirsch-Gluck Sauerkirschen und feinen X X X
Streuseln
Siedegebéck mit 14,5%
. . Kirschfrucht- und 26,5% mit Konservierungs-
Kirschkristchen - . X X X
Cremefillung mit stoff
Vanillegeschmack
Kirschkuchen mit Murbeteig mit Kirschen, " X x
Butterstreusel Rahmguss und Butterstreuseln
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Artikel:

Produktbeschreibung:

Kennzeichnungs-
pflichtige
Zusatzstoffe:

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Weizen
(wie Dinkel

und Khorasan-

Weizen)

Roggen

Gerste

Hafer

Milch einschl.

Laktose

Ei

Mandeln

Haselnlsse

Walnuisse

Cashewkerne

Pistazien

Erdnisse

Soja

Lupine

Sesam

Sellerie

Senf

SO2/Sulfite
>10mg/kg

Weichtiere

Krebstiere

Fisch

Kirschplotzer

Rihrkuchen mit Kirschen und
gehackten Haselniissen,
verfeinertmitKirschwasser, mit
Alkohol

Achtung: Kirsche enthalten
Steine!

Kirsch-Plunder

Plunderteiggebéck mit 22%
Cremeauflage und 29%
Kirschfruchtzubereitung

mit Farbstoff, mit
Konservierungsstoff

Kirsch-Schnitte

Rihrteigschnitte auf
kakaohaltigem Murbeteigboden
mit Kirschen und gehackten
Haselnissen, verfeinert mit
Kirschwasser. Dekorkirsche mit
kakaohaltiger Fettglasur, mit
Alkohol

Kleiner Udo’s

K&asekuchen mitkakaohaltigem
Miirbeteigboden und 85%
Késemasse

Knusperweck

Weizenbrotchen

Kokosmakronen mit
Schoko

Zartes Kokosgebéack mit
Zartbitterschokolade

Kornbrot ungestéubt

Roggenmischbrot

Kdrner-Baguette

Weizenmischbrotin
Stangenform mit Olsaaten und
Haferflocken

Kosakenbrot

Roggenmischbrot ohne Hefe

Krusti

Weizenbrétchen

Kulti

Weizenbroétchen

Klrbiskernbrot

Weizenmischbrot mit
Kurbiskernen

Kirbiskernbrétchen

Weizenbroétchen mit Kiirbis-
und Sonnenblumenkernen

Kurpfalzer
Kornbroétchen

Weizenbrotchen mit Saaten
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte
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Kurpfélzer Kornbrot | Weizenmischbrot mit Saaten X X [ x| x X X
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte
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Dunkler Rihrteig mit Kaffee-
Latte Macchiato- und Vanille-Sahne, " X X X "
Schnitte schokolierten Haselntissen und
Schokospénen
Laugenbrezel Laugengeback X X
Laugenbrdétchen Laugengeback X X
Laugencroissant Belaugtes Butterplundergebéck X X X
Kt?l;jigig?rflgnmulﬁld Belaugtes Plunderteiggebéack X X X
= mit Kiirbiskernen und Gouda
Kase
Laugeneck mit Belaugtes Plunderteiggeback
: X X X X
Sesam mit Sesam
Laugenstange Laugengeback X X
Laugenzopf Laugengeback X X
Laugenzopfle Laugengebéack X X
Linzer-Schnitte Feingeback X X X | x| x

Stand: 10.09.2024
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide
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. Tortenbdden mit Vanillesahne,
Mandarinen- ) .
Sahneschnitte Mandarinen-Fruchtfiillung, X X X
Mandarinenspalten und Gelee
. Mandarinen-Schmandmasse
Mandarinen- N
Schmand-Schnitte | &UF Biskuit-und X XX
Murbeteigboden
Hefeteig mit Vanillesahne,
Mandel-
. . . gehobelten Mandeln und X X X | x
Bienenstichschnitte
Karamellglasur
Blatterteiggebéck veredelt mit .
Mandelstange 506 Marzipan und 4% Mandeln mit Farbstoff X X X | x
. Blatterteiggeback veredelt mit .
Mandelstreifen 8% Marzipan und 4% Mandeln mit Farbstoff X X X | x
Mannheimer Roggenmischbrot X X | X
Rihrkuchen aus heller und
Marmorkuchen dunkler Ruhrteigmasse mit X X X | X
kakaohaltiger Fettglasur
Marzipan Croissant Butterplundergeback mit X X X | x
P Marzipanfillung und Mandeln
. Mar2|panf|gur Marzipan mit Zuckerdekoration | mit Farbstoff X X
Glicks-Schweinchen
Marzipanmasse 62% und
Creme mit Nuss-
Marzipantropfen Nougatgeschmack 17% in X v | x
Vollmilch Tropfenform, umhullt von
Vollmilchschokoladenkuvertire
, mit Alkohol
Marzipanmasse 62% und
Creme mit Nuss-
Marzipantropfen Nougatgeschmack 17% in X % | x
Zartbitter Tropfenform, umhdillt von
Schokoladenkuvertiire, mit
Alkohol
Weizenmischbrdtchen mit
Mehrkornweck X X | x| x X
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Meterkuchen Ruhrkuchen aus heller und
Marmorkuchen vom dunkler Ruhrteigmasse x X X
Stiick 9
Meterkuc.her} Orange- Ruhrkuchen mit geraspeltem
Kurbis oo X X
N Kirbis und Orangengeschmack
vom Stick
Meterkuchen Rihrkuchen mit Karottenstiften " X X X "
Rublikuchen und gemahlenen Haselnussen
) Rihrkuchen mit Birnen,
Metgrkuchen V\/_!nter- Haselnlissen und Gewirzen mit Schwefeldioxid X X X X X
Birne vom Stick . .
verfeinert, mit Alkohol
Meterkuchen Ruhrkuchen mit
Zitronenkuchen vom | Zitronengeschmack und X X | x X
Stick kakaohaltiger Fettglasur
Milchbrétchen Milchbrdtchen X X X
Mini-Schnecke mit | Plunderteiggebéack mit 37% mit Farbstoff « « « «
Haselnussfillung Haselnussfillung
Mini-Schnecke mit | Plunderteiggeback mit 37% .
Mohnfiillung Mohnfllung mit Farbstoff = iR
Mini Schn?cke mit Plundertelggeback mit 37% mit Farbstoff x x x
Quarkfillung Quarkfullung
Mini-Schnecken Plunderteiggeback mit
emischt Haseln_l_Jss-, Mohn- und X X X X
9 Quarkfillung
Quarkteiggebéack mit
Mischkiste Halloween | Pflanzenfettglasur und mit Farbstoff X X X X
kakaohaltiger Fettglasur
Mischkiste Quarkteiggeback mit .
Quarkteigherzen Pflanzenfettglasur Tl 22l x X X X
Quarkteiggeback mit
Mischkiste Silvester | Pflanzenfettglasur und mit Farbstoff X X X X
kakaohaltiger Fettglasur
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Mohn-Butterstreusel- Buttermdrbeteig mit
Kuchen Mohnmasse und X X X
Butterstreuseln
. Hefeteiggeback mit
Mohnstreifen 47% Mohnfiillung X X X
Siedegeback mit 27%
Monster-Berliner Mehrfrucht-Konfitiire und mit Farbstoff X X X
Zuckerdekor
Miislistanae Weizenmischgeback mit x < | x| x x X
9 Haselnlissen und Trockenobst
Mutschel Hefeteiggeback - Reutlinger x X X
(versch. GrofRen) Spezialitat
Biskuittorte in Herzform, gefullt
Muttertagsherz mit 54% Erdbeer-Sahne und mit Farbstoff X X X | X X
verziert mit Dekorauflegern
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Schalenfriichte

. . S - = ® 2
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige c2 8~ c S o =335l s|¢ o Solele
oc8G o |25 29 o | s|o|lL|e| 8| Q|lE|S|=|[5F|2|2| <
Zusatzstoffe: NF o N o|l2|&lse|qglolels|=|IN|s|S|SE(S|s|SIa2] 2|7 3]
oS0 Slog|Slox|WIc|lF|E|T|S|E(3|2|0||8|I2E|S|2] 2
=2¥2 glolT|s= Slg|s|5|2|8 2ol d 8329“‘
= = © n N X
c s T o
>
Neujahrsweck Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Biskuittorte mit 42%
Nusscremetorte Haselnusscreme auf X X X X X X X
Mirbeteigboden, dekoriert mit
kakaohaltiger Fettglasur
Mirbeteiggeback mit
Nussecke Haselniissen, Mandeln und X X X | x| x
kakaohaltiger Fettglasur
Nussi Rihrkuchen Ruhrtelgkuchenmlt X X X
Haselnlissen
Nusskranz/ Hefeteiggeback mit " X X X "
Wickelkranz Haselnussfillung
Nuss-Nougatcreme- | Butterplundergeback mit mit Konservierungs-
- . X X X | x| x
Croissant Nuss-Nougatcreme-Fullung stoff
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Obstboden Biskuitgeback X X X
Rihrteigboden mit
Obst-Schnitte Puddingcreme, frischer mit Farbstoff X X X X
Obstmischung und Geleeguss
Mirbeteig- und Biskuitboden
Obst-Torte mit Puddingcreme und X X X X X
fruchtiger Obstmischung
- o
Odenwélder Urbrot Roggenmischbrot mit 42% x X
Roggenmehl
Oliven-Baguette Weizenbrot mit Oliven X X
Oliven-Zwirbel Weizenbrot mit Oliven X X
, Hefeteiggeback mit .
Oma's Apfelkuchen Apfelspalten und Streuseln mit Farbstoff X X X
Oma's Apfelschnitte Hefequarkteigboden belegt mit mit Farbstoff X X X
Apfelspalten und Streuseln
Omas Kirsch- Ruhrteiggeback mit 40% mit Farbstoff x x x
Streuselschnitte Sauerkirschen und Streuseln
Oster-Amerikaner Ruhrteiggeback mit mit Farbstoff X X X X
Zuckerglasur
Hefeteiggeback mit 9%
Sultaninen, 3% Cranberries
Osterbrot und 5% kandierten Orangen-, | mit Farbstoff X X X
Zitronen- und
Zedernfruchtschalen
Osterhase Holly Hefeteiggeback mit mit Farbstoff X X X
Hagelzucker
Osterhase Schoko- | Hefeteiggeback mit 10% mit Farbstoff x X x
Stupsi Zartbitterschokolade-Tropfen
Osterhase Stupsi Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Rihrkuchen in Form eines
Osterlamm X X

Osterlamms
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Panini Weizenbrotchen X | x
Partybrezel unbelegt | Laugengeback X X X
Pasteten Blattertel_ggeback mit Rand X
zum Befullen
Mirbeteiggeback mit
Pfauenauge Persipan-Makronenmasse und " X X
9 Himbeer-Johannisbeer-
Konfitire
Pfirsich-Maracuja- Murbeteig mit Kasemasse,
Pfirsich- und X X X
Cheesecake . .
Maracujazubereitung
Plunder-Nuss- Plunderteiggeback mit 31% mit Earbstoff " X X X
Hoérnchen Haselnussfullung
Premium Baguette | Weizenbrot/ Stangeweif3brot X
Pudding-Berliner Siedegeback mit 44% X X X
Puddingcremefillung
- — a0
Puddingbrezel Plund_ertelggeback mit39% mit Farbstoff X X
Puddingcremeauflage
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Quark-Bussy Siedegeback X X X
- - o0
Quark-Michel gﬁ:ﬁ(ﬁ;ﬁ:igeb%k mit39% mit Farbstoff X X X
- " rp—
Quarkstriezel gﬁ;itk%%?uen%a(:k mit47% mit Farbstoff X X X
Quarktasche glllj;ﬁ(%m%%eba(:k mit43% mit Farbstoff X X X
Quarkteiggebéack mit
Quarkteigklken Pflanzenfettglasur und mit Farbstoff X X X X
kakaohaltiger Fettglasur
Quarkteiggeback mit
Quarkteigstiefel Pflanzenfettglasur und mit Farbstoff X X X X
kakaohaltiger Fettglasur
Quarkteiggebéack mit
Quarkteigtrikot Pflanzenfettglasur und mit Farbstoff X X X X
kakaohaltiger Fettglasur
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Reutlinger Weizenbrot X X
Bauernbrot
Rhabarber RiUhrkuchen mit 24% mit Farbstoff x x X
Kleinkuchen Rhabarber und 9% Streuseln
Biskuitschnitte auf
Rhabarber- Murbeteigboden mit x x x
Quark-Traum Rhabarberstiicken und Quark-
Sahne-Guss
Roggen pur Roggenbrot
Roggenkruste Roggenmischbrot X X | x
Roggenmisch- . .
brétchen Roggenmischbrotchen X X | X
Roggenmischbrot Roggenmischbrot X X | X
Rosinen- Hefeteiggebéck mit .
Butterhefezopf Sultaninen T FETS G X X XX
Rosinenbroétchen Hefete_lggeback mit mit Earbstoff x x X
(ohne Dekor) Sultaninen
Rihrkuchen mit
Karottenstiickchen und
Rubli-Glick gemahlenen Haselnissen, mit Farbstoff X X X | x| x X
dekoriert mit gehackten
Pistazien und Marzipan-Karotte
Ribli-Schnitte Rihrkuchen mit Karottenstiften X X X x X
und gemahlenen Haselnussen
Kakaohaltiger Biskuit mit
Cremefillung in Kugelform,
Rumkugel umhllt von X X X X X
Schokoladestreuseln, mit
Alkohol
Rustic Weizenbrot/ X
Stangenweil3brot
. Weizenbrotim Steinofen
Rustikales Balou gebacken X X
Rustikales .
Steinofenbrot Weizenbrot X X X

Stand: 10.09.2024




Artikel:

Produktbeschreibung:

Kennzeichnungs-
pflichtige
Zusatzstoffe:

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Weizen
(wie Dinkel
und Khorasan-
Weizen)
Roggen
Gerste

Hafer

Milch einschl.

Laktose

Ei

Mandeln

Haselnlsse

Walnuisse

Cashewkerne

Pistazien

Erdnisse

Soja

Lupine

Sesam

Sellerie

Senf

SO2/Sulfite
>10mg/kg

Weichtiere

Krebstiere

Fisch

Sachertorte

Torte aus Sachermasse
mit Aprikosenkonfitiire und
Kakao-Zuckerglasur

x

x

Schafchen Berliner

Siedegeback mit 28%
Cremefillung, dekoriert mit
Kokosraspeln und einem
Dekoraufleger

mit Farbstoff

Schinken-Kase-
Croissant

Butterplundergebéck mit
Hinterkochschinken (aus
Fleischstticken
zusammengefiigt) und Kase

mit Nitritpokelsalz,
mit Phosphat

Schmucknikolaus

Hefeteiggeback in Nikolaus-
Form, dekoriert mit Sultaninen
und Tonpfeife (nicht zum
Verzehr geeignet)

mit Farbstoff

Schoko-Birnen-
Kuchen

Schoko-Ruhrteig mit
Apfelpiree, Birnen und
Schokodekor

Schokobrétchen

Hefeteiggeback mit
Zartbitterschokolade-Tropfen

mit Farbstoff

Schoko-Kirsch-
Schnitte

Schokoladenrihrteig mit
Kirschen

Schokoladen-Tarte

Mirbeteig mit
Schokoladencreme,
Tortenguss und Zartbitter-
Schokoréllchen

Schoko-Mousse-
Torte

Dunkle Béden mit
Schokosahne und
kakaohaltiger Fettglasur

Schoko-Sahnetorte

Hellen und dunklen
Tortenbdden mit Schoko- und
Vanillesahne garniert mit
kakaohaltigen Fettglasur und
Schokoladenkuvertiire

Schoko-Weckmann

Hefeteiggeback mit 10%
Zartbitterschokolade-Tropfen

mit Farbstoff

Stand: 10.09.2024
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide
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Schrippen Weizenbrotchen X X
Schoko-Tortenbdden mit
Sahne, Sauerkirschzubereitung
Schwarzwalder und Schwarzwélder . x X
Kirschtorte Kirschwasser, garniert mit
Schokoladenkuvertiire-Spéanen,
mit Alkohol
Miirbteig- und Biskuitbéden mit
45% Kirschwasserhaltiger
Schwarzwalder Sahne, Sauerkirschen, x x x X
Kirsch-Sahnetorte Sahnetupfen, Dekorkirschen
und Kuvertlrespane, mit
Alkohol
Schweizer
Butterhefezopf ohne | Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Rosinen
Seele Weizenkleingeback bestreut X X
mit Hagelsalz und Kimmel
Rihrteiggeback mit
Silvester-Amerikaner Zuckerglasur,ka_kaohaltlger " x X X "
Fettglasur und einem
Dekoraufleger
o Rihrkuchen mit
Sizilianischer :
) Zitronengeschmack und X X X
Zitronenkuchen .
kakaohaltiger Fettglasur
. . Rihrteighoden mit67% Sahne-| .
Spaghetti-Schnitte Erdbeer-Auflage mit Farbstoff X X X X
mit _
Speckgugelhupf Feingeback ﬁ?tnserwerungsstoff, X X X X
Antioxidationsmittel
Spritzkuchen Fettgeb&ack mit Fondant " X x

Stand: 10.09.2024
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Roggenmischbrot mit 38%
Steirisches Nussbrot | Roggenmehl und 13% X X | X X
Walnusskernen
Sternweck Weizenbrotchen X X
SufRe Brezel/ . . .
Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Schmuckbrezel 99

Stand: 10.09.2024
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Biskuitbdéden mit
mascarponehaltiger Creme und . « «

Tiramisu-Schnitte

kakaohaltigem Puder. Enthalt
Alkohol.
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. . kakaohaltiger Mirbeteigboden
Udo's Kasekuchen A 9 9 X X | X
mit 87% Kéasemasse
Dinkelmischbrot mit "
Emmervollkorn- und A
Urkulturkorn Brot (Weizen, X | x

Waldstaudenroggenvollkorn-
mehl

Emmer, Dinkel)
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Vanillekipferl Feines Mirbegebéack X X X | x| x
Weizenmischbrot mit
Vesperbrot Gemiuseaufstrich, Tomate, X % | x X x
Gemisevariation Salat, Gurke und Schnittlauch;
verzehrfertig belegt
Weizenmischbrot mit Gouda,
Remoulade (mit Zucker und mit Farbstoff
Vesperbrot Kase SiuRungsmittel), Eisbergsalat, mit Stukun s,mittel X X | x X X X X
Eizubereitung, Tomate und 9
Gurke; verzehrfertig belegt
Weizenmischbrot mit :
Remoulade (mit Zucker und m:; gzré’jrﬁmsthittel
SuRungsmittel), Pute, Kase, o g ’
Vesperbrot Pute ; mit Nitritpokelsalz, X X | x X X X X
Salat, Gurke, Tomate und einer mit
gegarten Eizubereitung; Antioxidationsmittel
verzehrfertig belegt
Weizenmischbrot mit .
Remoulade (mit Zucker und m!thﬁrbstoff, .
- ; : mit SulRungsmittel,
Vesperbrot SiRungsmittel), Eisbergsalat, mit Geschmacks- x « | x x X x X
Salami-Kéase Salami, Gouda, Eizubereitung, . -
Tomate und Gurke; verstarker, mit
) ! Antioxidationsmittel
verzehrfertig belegt
Weizenmischbrot mit :
Remoulade (mit Zucker und m:: g?)?jrtl()fsf,mittel
Vesperbrot SiuRungsmittel), Eisbergsalat, mit Nitrit bgkelsalz, " % | x X X " x
Schinken-Kase gekochtem Hinterschinken, mit P ’
Gouda, Eizubereitung, Tomate Antioxidationsmittel
und Gurke; verzehrfertig belegt
Weizenmischbrot mit
Vesperbrot Thunfisch | Thunfischaufstrich, Tomaten X X | X X X X
und Salat; verzehrfertig belegt
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Weizenmischbrot mit
Vesperbrot Tomate- | Basilikumcreme, Tomaten,
. X X | x X X X
Mozzarella Mozzarella und Salat;
verzehrfertig belegt
Vierling Weizenbrotchen X X X
. . X
Vollkorn-Dinkelbrot | Dinkelvollkornbrot X X

(Weizen, Dinkel)
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Plunderteiggeback mit 26%
Walnussplunder Haselnuss-Fillung und mit Farbstoff X X X X | x
Walnuss-Dekor
Weckmann Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Rihrteiggeback mit
Weihnachts- Zuckerglasur, kakaohaltiger
. - X X X X X
Amerikaner Fettglasur und einem
Dekoraufleger
Weizenmischbrot Weizenmischbrot X X
) . Persipanmakronen-Gebéack mit
Wiener Hornchen . X | X
kakaohaltiger Fettglasur
Hefeteiggeback mit
Haselnussfllung und einem
Wiener Kranz Uberzug aus 10% X X X X X
Vollmilchkuvertiire, 5%
kakaohaltiger Haselnuss-
Fettglasur und Haselniissen
Wiesentéler Weizenmischbrot X X X
Wiesentaler Weizenmischbrot X X | X X
Schlossbrot
Winter-Elch Quarktelggeback mit mit Farbstoff X X X
kakaohaltiger Fettglasur
Wurzel Weizenbrot X X | x X
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Zebra-Rahm-Kéase- | Kakao-Mirbeteighoden mit X X X
Kuchen heller und dunkler Késemasse
Zimtella Hefeteiggebéack mit 50%
) . Sahne-Quark-Fullung und mit Farbstoff X X X
(Winterdatschi) :
Zucker-Zimt-Bestreuung
Zimtsterne Feines Nussgebéck X X X X
Zitronen-Sahne- Biskuitrolle mit X X X
Roulade Zitronen-Sahne
Zuckerbrezel Hefeteiggeback mit mit Farbstoff X X X
Zuckerbestreuung
kakaohaltiger Murbeteigboden
Zupfkuchen-Schnitte | mit 82% Kasemasse und X X X
dunklen, gezupften Streuseln
Mirbeteigboden mit
Zwetschgenkuchen | Zwetschgen, Vanille-Persipan- X X X
mit Butterstreuseln | Creme, Butterstreuseln und
Gelee
Zwets_chgenschnltte Hefetel_ggeback mit fruchtig- mit Earbstoff " X X
mit Streuseln aromatischen Zwetschgen
Zwetschgenschnitte | Hefeteiggeback mit fruchtig-
- ; X X X
mit Tortenguss aromatischen Zwetschgen
. Rihrkuchen mit Zwetschgen .
Zwetschgen-Glick und 20% Streuseln mit Farbstoff X X X
Rihrkuchen mit Zimtflocken
Zwetschgenschnitte | und Zwetschgen auf mit Farbstoff X X X
(ganzjéhrig) Murbeteigboden, verfeinert mit
Zimtstreuseln
Zwiebelbaguette ngzen_mlschbrotmlt X X | x
Rdstzwiebeln
Hefeteiggeback mit Zwiebel-
Zwiebelkuchen- Belag, Gouda und mit Nitritpokelsalz, X X X
Schnitte Schwarzwéalder mit Farbstoff
Schinkenstreifen
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Zwiebelkuchen- Hefeteiggeback mit Zwiebel- .
. mit Farbstoff X X X
Schnitte ohne Speck | Belag und Gouda
Zwirbel Weizenbrotchen X X
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