PRODUKT-
INFORMATION

Hier finden Sie Informationen zu den in unseren Produkten
enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen.

Anderungen vorbehalten. ‘ ,
Stand: 05.02.2024
Zudem ist ein Infoblatt zum Thema Datenschutz enthalten.

Markt-Béickerei




Artikel:

Produktbeschreibung:

Kennzeichnungs-
pflichtige
Zusatzstoffe:

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Weizen
(wie Dinkel
und Khorasan-
Weizen)
Roggen
Gerste
Hafer

Milch einschl.

Laktose
Ei
Mandeln
Haselnusse
Walnusse
Cashewkerne
Pistazien
Erdniisse
Soja
Lupine
Sesam

Sellerie

Senf

SO2/Sulfite

>10mg/kg

Weichtiere

Krebstiere

Fisch

Amerikaner

Ruhrteiggeback mit
Zuckerglasur und kakaohaltiger
Fettglasur

x
x

Amerikaner "fur dich"

Rihrteiggeback mit
Zuckerglasur, kakaohaltiger
Fettglasur und Dekoraufleger
aus weil3er Kuverture

Amerikaner mit Herz

Rihrteiggeback mit
Zuckerglasur, kakaohaltiger
Fettglasur und Dekoraufleger in
Herzform

mit Farbstoff

Apfel-Gluck

Ruhrkuchen mit fruchtig-
aromatischen Apfeln und
Streuseln

mit Farbstoff,
mit Antioxidations-
mittel

Apfelkrapfen

Siedegebéack mit
Apfelstiicken und Zucker-Zimt-
Bestreuung

Apfeltorte

Miirbeteig mit Apfeln und
gerosteten Mandelblattchen

Stand: 05.02.2024




Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- I = o o o
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige ac)% 9= clal.|2% 5 3 § E S| 3 olelol|_ = g g -
Zusatzstoffe: NE 5 9 o|o|le[se|-|c|2|23|3|N|S|8|S|S|3|SE|Z32E|F G
sofT [S|g|E(2%|"|5|g(5|2|5|5/3|58|lz|8|a5|e\8| &
QX o £ 9 n|lS|lc |2 J|lwn|wn o| Q9
35230: é_) Eg;gam ON| 2| &
>
Baguette 2509 Weizenbrot / Stangenweif3brot X X
Baguette 4009 Weizenbrot / Stangenweif3brot X
Baguette Premium | Weizenbrot / Stangenweif3brot X
Balou Weizenbrot / Stangenweif3brot X X
Basler Brot Weizenmischbrot X
Bauernkruste Weizenmischbrot X X | x
Baumkuchenring Baumkuchenring mit 1,5%
(2/2) Marzipan und 30% X X x| x
Vollmilchschokolade | Vollmilchschokolade
. Siedegebéack mit 37%
Berliner Mehrfrucht-Konfitiire X X X
Siedegebéack mit 22%
. . Nougatfullcreme, einem mit Konservierungs-
Berliner mit - )
Smarties Uberzug aus kakaohaltiger _ stpff X X X X X X X
Zuckerglasur und 9% Smarties | mit Farbstoff
Schokolinsen
Berliner ungefllt Siedegebéack X X X
Hefeteiggeback mit
Bienenstich-Schnitte | Cremefullung und X X X X | X X
karamellisierter Mandeldecke
Bioland Dinkelbrot Bioland Dinkelbrot X X
(Dinkel)
. Bioland Weizenmischbrot mit
Bioland
Schrot- und Kornbrot Sa_aten . X XXX X
(mit 33% Vollkornanteil)
Biskuitboden Biskuit-Tortenboden X X X
Weizenbrot mit Lievito Madre
Black-Pepper- . ; ;
Baguette (Weizensauerteig) und einer X X
9 Pfeffer-Kruste
Blume Weizenmischbrot mit X X x X
8% Olsamen
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- _ & — © )
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige =9 ge c | o §m sl 23 % S| 3 o o 2o g o
Zusatzstoffe: cefo i sleled|_|g|2|2|¥|Nl8|=]|c 5 SIE|2D| 2|2 5
208% |S|s|S|°%|T(5|5|5|2|S|5|8|5|4|5/9|85(5(8] &2
>
Siedegeback mit 32 %
Boller - Eierlikér-Cremefillung (mit mit Earbstoff x " x x
Eierlikérberliner Alkohol) und kakaohaltiger
Fettglasur
Brioche Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Brot ohne Mehl Haferbrot mit Olsaaten X
Schoko-Ruhrkuchen mit
Brownie ApfeIpUree und X
Zartbitterschokoladen-
Stiickchen
Schokoladenrihrteig mit
Brownie mit Kakaonibs und Walniissen,
Walniissen verfeinert mit kakaohaltiger x X X X
Fettglasur
Butter- Butter-Hefeteiggeback mit X " v | x
Mandelkuchen Mandeln
Butter- Hefeteiggeback mit 56% .
Streuselkuchen Butters?rguseln 21T BT X X X
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Kennzeichnungs- o — o
. . a 2 - © < (O] c ) ) )
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige c % 9= slalo|8% = 3 § 5 5 § olele|_|E 2 5|5 -
Zusatzstoffe: NE 5 L o| | 2lse|-|c| B3 N[S|S|E|g|G|E|22|E2|= G
& B = = o (=) = n [72]
< O g |8l x | Wlc I GglE|la|E|E sl ol=12/2E|c|3 8
ze¥g glo|T|sS S| $|cS|2|2[s]|23/8/8|9|8S|3|0| &
2g = Z|l&|3 gl FAN| 2|2
>
Ciabatta Weizenbrot
Ciabatta-Brotchen Weizenbrétchen X
Ciabatta-Kringel Weizenbrot X X

Stand: 05.02.2024




Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- & = o ) o
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige C%§E clal.|2% 5 3 § % S| 3 olelol|_ = g g -
Zusatzstoffe: NEs59 S| o|l8lse|-|8|2|3|2|IN|S|&||c|B|E|Z2E|Z| T
2o |8|&|E8|2%|T 5|52l 5(8|5 8|s|B|x5|e|g| &
QX o < n|lS|lc |2 o| Q9
"zg* | S |=| & Eg | E] 702 |87 2|E
=} = (©)
Dampfnudel Hefeteiggeback X X X
Banane auf Biskuitteig mit
Dessert-Banane Cremefiillung, Gberzogen mit X X X X X
19% kakaohaltiger Fettglasur
. . . i . mit Farbstoff, X
Dinkel-Apfeltasche DlnkeI-BIatt__ertelggebackmlt mit Konservierungs- (Dinkel, X X
30% Apfelfiillung )
stoff Weizen)
. R Dinkelbrétchen (mit X
Dinkelbrotchen Sonnenblumenkernen) (Dinkel) X
. . . i . mit Farbstoff, X
Dinkel-Kirschtasche Dlnkel-.BIattertelgg_ebackmlt mit Konservierungs- (Dinkel, X X
29% Kirschfruchtfullung )
stoff Weizen)
X
Dinkel-Laugenstange | Dinkel-Laugengebéack (Dinkel, X
Weizen)
Dinkel-Laugenstange Dinkel-Laugengebéack mit X
mit Frisghkése 9€ | Frischkase (Doppelrahmstufe) (Dinkel, X X
und Schnittlauch Weizen)
X
Dinkel-Rosenbroétchen | Dinkelbrétchen (Dinkel, X
Weizen)
Dinkel- . . X
Steinofenbaguette Dinkelbrot mit Kartoffelflocken (Dinkel)
Ruhrkuchen auf
Murbeteigboden mit 14%
Donauwellen- Sauerkirschen, 16% x x x X X
Schnitte Cremeauflage und einer Decke
aus 5% Vollmilchkuvertire und
5% Sahne
Doppelweck Weizenbrétchen X X | X
Hefeteiggeback
Dreikonigskuchen Achtung: Plastikfigur mit Farbstoff X X X
enthalten!
Verschluckungsgefahr!
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- _ & — © )
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige Cg§€ c | ol o fm)% sl 23 % S| 3 ol gl é_\@ g g
Zusatzstoffe: SE5Q Slm|lolsd|-|8|2|8|Z2IN|L|le|ls|R|5|E|2D 22| 5
2885 |S|e|lE|c%|T|E(s|E(2|2|2(3|5|2|s|8|8E|6|8 ¢
€53 ||| T&5) |2|8|2|q|2|d| |29 |37 2|¢E
= = O
Eifelkruste Roggenmischbrot X | X X
Einback Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Eiweildreiches Spezialbrétchen
EiweiRR- mit Leinsaat, X x % | x| x
Abendbrétchen Sonnenblumenkernen und
Sesam
EiweiRreiches Spezialbrot
Eiweil3-Abendbrot mit Leinsaat, X X X | x| x
Sonnenblumenkernen und
Sesam
Hellen Tortenbdden mit
Egdaiie;;i%%?t?ét- Jog_hurt-Sahne, Erdb__eeren und X X x | x
gerosteten Mandelblattchen
Plunderteiggeback mit 17%
Erdbeerplunder Puddingfillung und frischen mit Farbstoff X X
Erdbeeren
Erdbeersahne- Biskuitrolle gefullt mit X " X
Roulade Erdbeersahne
Rihrteighoden mit 9%
Erdbeerschnitte Puddingcreme und frischen mit Farbstoff X X X X
Erdbeeren
Murbeteig- und Biskuitboden
Erdbeertorte mit 9% Puddingcreme und X X X | x X
frischen Erdbeeren
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Artikel:

Produktbeschreibung:

Kennzeichnungs-
pflichtige
Zusatzstoffe:

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Weizen
(wie Dinkel

und Khorasan-

Weizen)

Roggen

Gerste

Hafer

Milch einschl.
Laktose
Ei
Mandeln
Haselnusse
Walnusse
Cashewkerne
Pistazien
Erdniisse
Soja
Lupine
Sesam

Sellerie

Senf

SO2/Sulfite

>10mg/kg

Weichtiere

Krebstiere

Fisch

Fasnachtsktlichle

Siedegeback mit
4% Zucker-Zimt-Bestreuung

x

x
x

Feigen-Nuss-Stange

Weizenbrot mit Feigen,
Walnlssen und Haselnlissen

FlOte

Weizenbrot / Stangenweif3brot

FlGte mit Roggen

Weizenmischbrot

Football-Amerikaner

Rihrteiggeback mit
Zuckerglasur, kakaohaltiger
Fettglasur und Dekoraufleger
aus weil3er Kuverture

Fougasse

Weizenbrot verfeinert mit
Olivendl und italienischen
Krautern

Frankfurter Kranz

Biskuitmasse mit Kirschwasser,
Sauerkirschfullung und
Buttercreme, dekoriert mit
Krokant und kandierten
Kirschen, mit Alkohol

mit Farbstoff

FuRball- / WM-
Amerikaner

Rihrteiggeback mit
Zuckerglasur, kakaohaltiger
Fettglasur und einem
Dekoraufleger

mit Farbstoff

Stand: 05.02.2024




Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- I = o o o
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige 5% 9= slalo|8% = 3 § 5 S| & ole|lel|_ £8 g g -
Zusatzstoffe: NE 5 9 o|o|le[se|-|c|2|23|3|N|S|8|S|S|3|SE|Z32E|F G
sofT [S|g|E(2%|"|5|g(5|2|5|5/3|58|lz|8|a5|e\8| &
QX o £ 9 n|lS|lc |2 J|lwn|wn o| Q9
35230: é Eg;gam ON| 2| &
>
Gassenhauer Roggenmischbrot X X
Genetztes Filstédler | Weizenmischbrot
Gengenbacher
Klostermiihlen Brot | Weizenmischbrot X X
vom Stiick
Rihrteiggeback tiberzogen mit
Gewdrztaler Vollmilch | Vollmilch- und X X X X X
Zartbitterkuvertire
Rihrteiggeback tiberzogen mit
Gewdrztaler Zartbitter | Zartbitterkuvertiire und weiBer X X X X X
Schokolade
Glucksschweinchen | Butter-Hefeteiggebéack mit Farbstoff X X X
Grinder-Blume Weizenmischbrot X X X
Grinderbrot Weizenmischbrot X X X
Grinderbrot Dinkel Dinkelbrot X X
GrunF\fierbrot mit Roggenmischbrot X X | X X
oggen
Guglhupf Feingebéack mit Farbstoff X X X | x
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- o — o
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige R S cl2/glEls|g Solg|e
| | zusaustoffe: S£8% (5|e|5| 28| [§185(8|8|8 alelelelc|S2lele| s
usatzstoffe: 5558 ggE'EEEE%'Eiwég53%$QE838
ox elo|T|sS Sla|ls|c|2s8 263 IS ||| &
;E_ggﬂi _L_’—' E%;%‘lm (] 8W§¥
= = O
Quarkteiggeback tberzogen
Halloween Gespenst | mit Pflanzenfettglasur mit mit Farbstoff X X X X
Vanillegeschmack
Hauslaib Weizenmischbrot X X | X X
i 3 i 0,
Hefe-Nuss-Striezel Hefetelggel:.).ack mit 48% X X X X
Haselnussfullung
. Hefe- Hefeteiggeback mit Rosinen mit Farbstoff X X X
Rosinenschnecke
Hefestreusel Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Hefekranz . . . . .
mit Rosinen Hefeteiggeback mit Rosinen mit Farbstoff X X X | x
Hefekra_nz Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X | X
ohne Rosinen
. Ruhrteigboden mit 57%
Heldelbeer-Joghurt- Heidelbeer-Joghurt-Sahne- mit Farbstoff X X X X
Sahne-Schnitte
Auflage
Herz nach Art Créme Biskuitboden in Herzform mit
o 88% Cremeauflage nach Art mit Farbstoff X X X
Bridlée X g
Creme Brllée
Herzbrot Weizenmischbrot X X
Himbeer- Biskuitrolle mit Himbeer- X X X
Sahne-Roulade Sahne
. Heller und dunkler Tortenboden
Himbeer- ; .
. mit Vanillesahne und X X X
Sahneschnitte .
Himbeeren
Biskuit- und Mirbeteighdden
Himbeer-Sahne-Torte m.'t 35% Kase-Sahne-Fillung, X X X X
Himbeeren, Tortenguss und
Haselnlssen
Himbeer-Schnitte Ryhrkuchenschnltte mit mit Farbstoff X X X X X
Himbeeren

Stand: 05.02.2024




Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- & = o ) o
rtikel: roduktbeschreibung: ichtige LH~ c C c S| c =22 =2
Artikel Produktbeschreibung pflichtig cS8 o R 2l 2| 5ls|3 ol gl £E2| 5|2
Zusatzstoffe: B5s58 S B|else|-|2|2|2|2|N|S|Ss|s|B|E|Z2 E|l2| ©
soce | Blg|El2R|Y[5|5|5|25|5a|58|=|d|xE|2|8| &
9 < ] < | .2 = ‘© [}
2e® (2|72 |=|E|F|8|2|am| |T|°|%| |87|2|¢E
O
>
Ruhrteig mit Marzipan,
. . Schokoladenstreuseln,
Himbeer-Stracciatella- | . .
. Himbeerzubereitung und X X X | x
Sahneschnitte . 4 .
Vanillesahne, dekoriert mit
kakaohaltiger Fettglasur
Weizenmischbrot mit mit Konservierungs-
Holzfallerbrot geriebenen Kartoffeln, stoff, X X " X
Rohschinkenstreifen und mit Antioxidations-
RoOstzwiebeln mittel

Stand: 05.02.2024




Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- I = o © o
. . . . — [
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige Cg§€ clol. .18 121915158 ol g0 g2 g g
Zusatzstoffe: B5s58 S B|else|-|2|2|2|2|N|S|Ss|s|B|E|Z2 E|l2| ©
o2 <G O g|8leXx|W]lc|g|E|d|&(=ell|2|2 =2 |LE|c|8] @
ze¥g glo|T|sS S| $|cS|2|2[s]|23/8/8|9|8S|3|0| &
2o 2 =gz gl|afm IR 2%
= p= O
Jagdbrétchen Weizenbrétchen X X | X X X
. Hefeteiggeback mit 16% roten
Johannisbeer- Johannisbeeren und 10% mit Farbstoff X X | x
Streusel-Schnecke
Streuseln

Stand: 05.02.2024




Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Kennzeichnungs- I = o ) o
. . . . — [
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige Cg§€ clal.|2% | 818315158 olelol|_ = % % -
Zusatzstoffe: B5s58 o Bl -[3|2|3|S|N|S|S|S|S|G|E|R2IE| 5| S
sbcs |S|&|E[2%| |55 |2|8|5|a|58|e|d|aS|2ls| &
e 0] o 7] 12|88 J| »m o | 0
*Eg> |® 2= (28|58 5171872
>
Kaiserbrotchen Weizenbrotchen X
N Roggenmischbrot mit
Karottenkéstchen Karottenstiicken und Olsaaten X XXX X
Ruhrkuchen mit Karotten,
gemahlenen Haselniussen,
Karotten-Nuss- Marzipan- und X X % | x| x
Kuchen Persipanrohmasse, dekoriert
mit Pflanzenfettglasur und
Marzipanauflegern
Weizenmischbrot mit
Kartoffelbrot Kartoffelflocken X X | X
Kartoffelbrétchen Weizenbrotchen mit X < | x
dunkel Kartoffelflocken
Kartoffelbréotchen Weizenbrdtchen mit X X
hell Kartoffelflocken
Kartoffel-Nuss- Weizenmischbrot mit
Kartoffelflocken und X X | x X X
Stange
Walnusskernen
Kéasetorte M}erete|gboden mit cremiger mit Farbstoff X X X
Késemasse
Kimmicher Weizenbrodtchen X X | X
Ruhrkuchen mit
Kirsch-Gliick Sauerkirschen und feinen X X X
Streuseln
Siedegebéck mit 14,5%
. .. Kirschfrucht- und 26,5% mit Konservierungs-
Kirschkriistchen .. - X X X
Cremefillung mit stoff
Vanillegeschmack
Ruhrkuchen mit Kirschen und
gehackten Haselnlissen,
Kirschplotzer verfeinert mit Kirschwasser. X X X X X
Dekorkirsche mit kakaohaltiger
Fettglasur, mit Alkohol
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- & = o ) o
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige Cg§€ clol |88 sl 23 % S| 3 ol gl = g g
Zusatzstoffe: SE5S Slolelsg|l-|S|2|3|2|N|2|S|S|s|a|E|Z2 =E|F| ©
.q_)D;-’ql‘) 8'; o | ® Cl)_;é L % < | £ 3 © c (?J g_ 8 % % gg E) B @
Se¥2 | £\8\T|53) |2\B|g|4|2|577|8(8|% 398l ®
>
Ruhrteigschnitte auf
kakaohaltigem Murbeteigboden
mit Kirschen und gehackten
Kirsch-Schnitte Haselnlissen, verfeinert mit X X X X X X
Kirschwasser. Dekorkirsche mit
kakaohaltiger Fettglasur, mit
Alkohol
Késekuchen mit kakaohaltigem
Kleiner Udo’s Murbeteigboden und 85%
Késemasse
Knusperweck Weizenbrétchen X X
Kornbrot ungestaubt | Roggenmischbrot X X
Weizenmischbrot in
Koérner-Baguette Stangenform mit Olsaaten und X X | X | X X
Haferflocken
Kosakenbrot Roggenmischbrot ohne Hefe X X
Krusti Weizenbrétchen X X | X
Quarkteiggeback in Kikenform,
y .| mit einem Uberzug aus .
Kuken aus Quarkteig Pflanzenfettglasur, dekoriert mit mit Farbstoff X X X X
eingefarbter Pflanzenfettglasur
Kulti Weizenbrétchen X X | X
Kurbiskernbrot ngz_enmlschbrotmlt X X | X
Kirbiskernen
Kiirbiskernbrétchen Weizenbroétchen mit Kirbis- X < | x X
und Sonnenblumenkernen
Kurpffilzer Weizenbrétchen mit Saaten X X | X X
Kornbrétchen
Kurpfélzer Kornbrot | Weizenmischbrot mit Saaten X X | X | X X X

Stand: 05.02.2024




Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Kennzeichnungs- I = o © o
. . . . — [
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige nge slalo|8% =| 8 § 5| S| 3 ole|lel|_ £8 g g -
Zusatzstoffe: E55¢ o Bl -[3|2|3|S|N|S|S|S|S|G|E|R2IE| 5| S
2588 |33 €|k |Y|5|8|S|2|5|5|8|5 8| s|d|c5|c|8| &2
QX o|T|=< n|8|l<c|2|T NO | §|o| W
35_030: S - = 8|z|g|a|d J|l0|» ON| 2| &
= p= O
Laugenbrezel Laugengebéack X
Laugenbroétchen Laugengeback X X
Laugencroissant Belaugtes Butterplundergebéck X X X
Laugeneck mit . N
Kirbiskernen und Bglau__gte_s Plunderteiggeback X X X
- mit Kurbiskernen und Gouda
Kase
Laugeneck mit Belaugtes Plunderteiggebéack
- X X X X
Sesam mit Sesam
Laugenstange Laugengebéack X X
Laugenzopf Laugengeback X X
Laugenzopfle Laugengebéack X X
Linzer-Schnitte Feingebéack X X X | x| x
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Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- & = o o o
Artikel: Produktbeschreibung: flichtige g~ 3] s c| @ 22 2|
J e atrstoffe: SEST |8|e|s|28) |58/ 8|8|8|a|elEle=|55]82 =
Zusatzstoffe: N ol |2lse|-|c|B|3|2|N[S|&|E|c|a|c< [S) = S
2588 |33 €|k |Y|5|8|S|2|5|5|8|5 8| s|d|c5|c|8| &2
Q¥ o < n| 8|c|.2|B J|lw 0| Q o
;E_ggﬂi _L_’—' E%;%‘lm (] 8W§¥
> E o
Mandarinen- Tortenbdden mit Vanillesahne,
Sahneschnitte Mandarinen-Fruchtfillung, X X X
Mandarinenspalten und Gelee
Mandarinen- Mandarinen-Schmandmasse
. auf Biskuit- und X X X
Schmand-Schnitte Mirbeteigboden
Mandel- Hefeteig mit Vanillesahne,
Bienenstichschnitte gehobelten Mandeln und X X x| x
Karamellglasur
Blatterteiggebéck veredelt mit
Mandelstange 5% Marzipan und 4% Mandeln x x X
Mannheimer Roggenmischbrot X X | X
Ruhrkuchen aus heller und
Marmorkuchen dunkler Rihrteigmasse mit x X X X
kakaohaltiger
Fettglasur
. . Butterplundergeback mit
Marzipan Croissant Marzipanfillung und Mandeln X X XX
Marzipanmasse 62% und
Creme mit Nuss-
Marzipantropfen Nougatgeschmack 17% in " % | x
Vollmilch Tropfenform, umhdillt von
Vollmilchschokoladenkuvertiire,
mit Alkohol
Marzipanmasse 62% und
Creme mit Nuss-
Marzipantropfen Nougatgeschmack 17% in " % | x
Zartbitter Tropfenform, umhdillt von
Schokoladenkuvertiire, mit
Alkohol
Weizenmischbrdtchen mit
Mehrkornweck = X X | x| x X
Olsaaten
Meterkuchen Ruhrkuchen aus heller und
Marmorkuchen vom N . X X X
Stiick dunkler Ruhrteigmasse
Meterkuc_heq Orange- Ruhrkuchen mit geraspeltem
Kirbis oo X X
vom Stiick Kirbis und Orangengeschmack
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Meterkuchen Rihrkuchen mit Karottenstiften x " x x x
Rublikuchen und gemahlenen Haselniissen
Meterkuchen Winter- Ruhrkughen mltBlrnen‘,‘ . ..
Birne vom Stiick Hase_lnusser! und Gewlrzen mit Schwefeldioxid X X X X X
verfeinert, mit Alkohol
Meterkuchen Ruhrkuchen mit
Zitronenkuchen vom | Zitronengeschmack und X X X
Stick kakaohaltiger Fettglasur
Milchbrétchen Milchbrétchen X X X
Mini-Schnecke mit Plunderteiggeback mit 37% it Farbstoff
Haselnussfiillung Haselnussfiillung IAE (WO X % X X
Mini-Schnecke mit Plunderteiggeback mit 37% it Farbstoff
Mohnfllung Mohnfiillung mit Farbsto X X X
Mini-Schnecke mit Plunderteiggeback mit 37% .
Quarkfillung Quarkfillung T ~EBEEt X X X
Mini-Schnecken Plunderteiggebéck mit
emischt Haselnuss-, Mohn- und X X X X
9 Quarkfillung
. Hefeteiggeback mit
Mohnstreifen 47% Mohnfillung X X X
Siedegebéck mit 27%
Monster-Berliner Mehrfrucht-Konfitire und mit Farbstoff X X X
Zuckerdekor
Miislistange Weizenmischgebéack mit « « | x| x X X
9 Haselnlissen und Trockenobst
Mutschel Hefeteiggeback - Reutlinger x x x
(versch. GroRen) Spezialitat
Biskuittorte in Herzform, gefiillt
Muttertagsherz mit 54% Erdbeer-Sahne und mit Farbstoff X X X | x X
verziert mit Dekorauflegern
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Neujahrsweck Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Biskuittorte mit 42%
Haselnusscreme auf
Nusscremetorte Murbeteigboden, dekoriert mit X X X X X X X
kakaohaltiger Fettglasur
Murbeteiggeback mit
Nussecke Haselnussen, Mandeln und X X X | x| x X
kakaohaltiger Fettglasur
Nusskranz / Hefeteiggeback mit X " X X X
Wickelkranz Haselnussfullung
Nuss-Nougatcreme- | Butterplundergeback mit mit Konservierungs-
; , X X X | x| x
Croissant Nuss-Nougatcreme-Fullung stoff

Stand: 05.02.2024




Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte
Kennzeichnungs- & = o ) o
Artikel: Produktbeschreibung: pflichtige Cg§€ clol |88 sl 23 % S| 3 ol gl = g g
Zusatzstoffe: _&’-‘DEEGN) %*g%.ggmgggég g-gggggaggﬁ 5
LT O o2 © S| 9|l s!| 25 n| S| o9|s|ln|lac| 2|8 T
0T SlI|< n|s|l<c|al3 J|» o|lgl ®
35220: g_)—l Eg;g‘lm (] 8W§¥
>
Obst-Schnitte Ruhrte_lgboden belegt mit einer mit Farbstoff X X X X
Obstmischung
Murbeteig- und Biskuitboden
Obst-Torte mit Puddingcreme und X X X X X
fruchtiger Obstmischung
- ——
Odenwalder Urbrot Roggenmischbrot mit 42% X X
Roggenmehl
Oliven-Baguette Weizenbrot mit Oliven X X
Oliven-Zwirbel Weizenbrot mit Oliven X X
, Hefeteiggeback mit .
Oma's Apfelkuchen Apfelspalten und Streuseln mit Farbstoff X X X
Oma’'s Apfelschnitte Hefequarkteigboden belegt mit mit Farbstoff X X X
Apfelspalten und Streuseln
Omas Kirsch- Ruhrteiggeback mit 40% mit Farbstoff X " X
Streuselschnitte Sauerkirschen und Streuseln
Oster-Amerikaner Ruhrteiggeback mit mit Farbstoff X X X X
Zuckerglasur
Hefeteiggeback mit 9%
Sultaninen, 3% Cranberries
Osterbrot und 5% kandierten Orangen-, mit Farbstoff X X X
Zitronen- und
Zedernfruchtschalen
Osterhase Holly Hefeteiggeback mit mit Farbstoff X X X
Hagelzucker
Osterhase Schoko- | Hefeteiggeback mit 10% mit Farbstoff x x X
Stupsi Zartbitterschokolade-Tropfen
Osterhase Stupsi Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Ruhrkuchen in Form eines
Osterlamm X X
Osterlamms
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Panini Weizenbrétchen X X | x
Partybrezel unbelegt | Laugengebéack X | X X
Pasteten Blatterte!ggeback mit Rand X
zum Befillen
Murbeteiggeback mit
Persipan-Makronenmasse und
Pfauenauge Himbeer-Johannisbeer- x x X
Konfitlre
Pfirsich-Maracuja- Mgrpetelg mit Kdsemasse,
Cheesecake PflrS|ch?und . X X X
Maracujazubereitung
- - i 3 i 0,
Plur!_der Nuss Plundertelggeback mit 31% mit Earbstoff X X X X
Hornchen Haselnussfullung
Premium Baguette | Weizenbrot / Stangeweif3brot X
- = T
Pudding-Berliner Slede_geback m.'.t 44% X X X
Puddingcremefillung
- " 200
Puddingbrezel Plund_ertelggeback mit 39% mit Farbstoff X X
Puddingcremeauflage
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Quark-Bussy Siedegeback X X X
- " T
Quark-Michel gﬁgﬁg&ﬁ%gebmk mit 39% mit Farbstoff X X X
- " =
Quarkstriezel gﬁ;ﬁg?uenga(:k mit 47% mit Farbstoff X X X
Quarkteiggeback tiberzogen
Quarkteigherz mit eingefarbter mit Farbstoff X X X X
Pflanzenfettglasur
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Reutlinger Weizenbrot X X
Bauernbrot
Rhabarber Ruhrkuchen mit 24% .
Kleinkuchen Rhabarber und 9% Streuseln i x x X
Biskuitschnitte auf
Rhabarber- Murbeteigboden mit X X X
Quark-Traum Rhabarberstiicken und Quark-
Sahne-Guss
Roggen pur Roggenbrot X
Roggenkruste Roggenmischbrot X X | X
Roggenmisch- . i
brétchen Roggenmischbrétchen X X | X
Roggenmischbrot Roggenmischbrot X X | X
Rosinen- Hefeteiggeback mit .
Butterhefezopf Sultaninen i e X X XX
Rosinenbrdtchen Hefete_lggeback mit mit Earbstoff x X X
(ohne Dekor) Sultaninen
Ruhrkuchen mit
Karottenstuckchen und
Rubli-Gluck gemahlenen HaselniUssen, mit Farbstoff X X X | x| x X
dekoriert mit gehackten
Pistazien und Marzipan-Karotte
L . Ruhrkuchen mit Karottenstiften
Rubli-Schnitte - X X X X X
und gemahlenen Haselniissen
Kakaohaltiger Biskuit mit
Cremefllung in Kugelform,
Rumkugel umhullt von X X X X X
Schokoladestreuseln, mit
Alkohol
Rustic Weizenbrot/ X
Stangenweil3brot
Rustikales Balou Weizenbrot im Steinofen X x
gebacken
Rustikales .
Steinofenbrot Weizenbrot X X X
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Artikel:

Produktbeschreibung:

Kennzeichnungs-
pflichtige
Zusatzstoffe:

Gemal Rezeptur enthaltene Allergene:

Glutenhaltiges Getreide

Schalenfriichte

Weizen
(wie Dinkel
und Khorasan-
Weizen)
Roggen
Gerste
Hafer

Milch einschl.

Laktose
Ei
Mandeln
Haselnusse
Walnusse
Cashewkerne
Pistazien
Erdniisse
Soja
Lupine
Sesam

Sellerie

Senf

SO2/Sulfite

>10mg/kg

Weichtiere

Krebstiere

Fisch

Sachertorte

Torte aus Sachermasse
mit Aprikosenkonfittire und
Kakao-Zuckerglasur

x

x
x
x
x

Schafchen Berliner

Siedegebéack mit 28%
Cremefiillung, dekoriert mit
Kokosraspeln und einem
Dekoraufleger

mit Farbstoff

Schinken-Kase-
Croissant

Butterplundergeback mit
Hinterkochschinken (aus
Fleischstiicken
zusammengeflgt) und Kése

mit Nitritpokelsalz,
mit Phosphat

Schmucknikolaus

Hefeteiggebéack in Nikolaus-
Form, dekoriert mit Sultaninen
und Tonpfeife (nicht zum
Verzehr geeignet)

mit Farbstoff

Schoko-Birnen-
Kuchen

Schoko-Ruhrteig mit
Apfelpuree, Birnen und
Schokodekor

Schokobrétchen

Hefeteiggeback mit
Zarthitterschokolade-Tropfen

mit Farbstoff

Schoko-Kirsch-
Schnitte

Schokoladenrihrteig mit
Kirschen

Schoko-Mousse-Torte

Dunkle Béden mit
Schokosahne und
kakaohaltiger Fettglasur

Schoko-Weckmann

Hefeteiggeback mit 10%
Zarthitterschokolade-Tropfen

mit Farbstoff

Schrippen

Weizenbrotchen

Schwarzwalder
Kirschtorte

Schoko-Tortenbéden mit
Sahne, Sauerkirschzubereitung
und Schwarzwalder
Kirschwasser, garniert mit
Schokoladenkuvertiire-Spénen,
mit Alkohol
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Schweizer
Butterhefezopf ohne | Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Rosinen
Seele Welzenklemgeba}pk bestreut mit X X
Hagelsalz und Kimmel
Sizilianischer Ruhrkuchen mit
; Zitronengeschmack und X X X X
Zitronenkuchen .
kakaohaltiger Fettglasur
. . Ruhrteigboden mit 67% Sahne- .
Spaghetti-Schnitte Erdbeer-Auflage mit Farbstoff X X X X
. Fettgeback mit Fondant
Spritzkuchen iiberzogen X X X
Roggenmischbrot mit 38%
Steirisches Nussbrot | Roggenmehl und 13% X X | X X
Walnusskernen
Sternweck Weizenbrétchen X X
Stiefel Quarkt__e|ggeback mit mit Farbstoff X X X X
eingefarbter Pflanzenfettglasur
SuRe Brezel/ . . .
Schmuckbrezel Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
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Udo's Kasekuchen kgkaohaltlger Mirbeteigboden x " x
mit 87% Kasemasse
Dinkelmischbrot mit
Emmervollkorn- und X
Urkulturkorn Brot (Weizen, X | X

Waldstaudenroggenvollkorn-
mehl

Emmer, Dinkel)
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Weizenmischbrot mit
Vesperbrot Gemiseaufstrich, Tomate, x < | x x x
Gemisevariation Salat, Gurke und Schnittlauch;
verzehrfertig belegt
Welzenmlschbrot mit mit Farbstoff,
Remoulade (mit Zucker und mit StiRunasmittel
Vesperbrot SuRungsmittel), Eisbergsalat, mitGesch?nacks-’ X % | x " X X X
Salami-Kase Salami, Gouda, Eizubereitung, .. .
i verstarker, mit
Tomate und Gurke; Antioxidationsmittel
verzehrfertig belegt
Welzenmlschbrot mit mit Farbstoff,
Remoulade (mit Zucker und o .
N : ) mit SURungsmittel,
Vesperbrot SuRungsmittel), Eisbergsalat, N
; . : - mit Nitritpokelsalz, X X | X X X X X
Schinken-Kase gekochtem Hinterschinken, .
: . mit
Gouda, Eizubereitung, Tomate Antioxidationsmittel
und Gurke; verzehrfertig belegt
Weizenmischbrot mit Gouda,
Remoulade (mit Zucker und .
u N : . mit Farbstoff,
Vesperbrot Kéase SuRungsmittel), Eisbergsalat, o . X X | X X X X X
. . mit StlRungsmittel
Eizubereitung, Tomate und
Gurke; verzehrfertig belegt
Vierling Weizenbrétchen X X X
X
Vollkorn-Dinkelbrot | Dinkelvollkornbrot (Weizen, X X
Dinkel)
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Plunderteiggeback mit 26%
Walnussplunder Haselnuss-Fillung und mit Farbstoff X X X X | x
Walnuss-Dekor
Weckmann Hefeteiggeback mit Farbstoff X X X
Weizenmischbrot Weizenmischbrot X X
Wiener Hérnchen Persipanmakronen-Geback mit w | x X
kakaohaltiger Fettglasur
Hefeteiggeback mit
Haselnussflllung und einem
Wiener Kranz Uberzug aus 10% X X X X X
Vollmilchkuverttire, 5%
kakaohaltiger Haselnuss-
Fettglasur und Haselniissen
Wiesentéler Weizenmischbrot X X X
Wiesentaler Weizenmischbrot X X | X X
Schlossbrot
Winter-Elch Quarktelggeback mit mit Farbstoff X X X
kakaohaltiger Fettglasur
Wurzel Weizenbrot X X | X X
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Hefeteiggeback mit 50%
Zimtella Sahne- mit Farbstoff X X X
(Winterdatschi) Quark-Fullung und Zucker-
Zimt-Bestreuung
Zitronen-Sahne- Biskuitrolle mit X X X
Roulade Zitronen-Sahne
Zuckerbrezel Hefeteiggeback mit mit Farbstoff X X X
Zuckerbestreuung
kakaohaltiger Mirbeteigboden
Zupfkuchen-Schnitte | mit 82% Kasemasse und X X X
dunklen, gezupften Streuseln
Zwets_,chgenschnltte Hefetel_ggeback mit fruchtig- mit Earbstoff X x x
mit Streuseln aromatischen Zwetschgen
Zwetschgenschnitte | Hefeteiggebéack mit fruchtig- X " X
mit Tortenguss aromatischen Zwetschgen
. Ruhrkuchen mit Zwetschgen .
Zwetschgen-Gluck und 20% Streuseln mit Farbstoff X X X
Ruhrkuchen mit Zimtflocken
Zwetschgenschnitte | und Zwetschgen auf mit Farbstoff X " X
(ganzjahrig) Murbeteigboden, verfeinert mit
Zimtstreuseln
Zwiebelbaguette V\/__elzen_mlschbrotmn X X | X
Rostzwiebeln
Hefeteiggeback mit Zwiebel-
Zwiebelkuchen- Belag, Gouda und mit Nitritpokelsalz, x " X
Schnitte Schwarzwalder mit Farbstoff
Schinkenstreifen
Zwiebelkuchen- Hefeteiggebéack mit Zwiebel- mit Farbstoff X " X
Schnitte ohne Speck | Belag und Gouda
Zwirbel Weizenbrétchen X X
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